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Els Grups Operatius
a Catalunya en la
nova politica agraria
comuna

Aproximant-nos al final de I'actual PAC
i del present periode de programacio
del Programa de desenvolupament
rural 2014-2022, és hora de comencar
a parlar del futur. A parlar de la nova
PAC, del nou Pla estratégic de la PAC
2023-2027 (PEPAC), de les necessi-
tats a les quals ens enfrontem i dels
reptes que hem de superar.

Aviat comengarem una nova etapa
amb noves regles de joc i amb un gran
objectiu que no podrem perdre de
vista: el desenvolupament rural soste-
nible i la lluita contra el canvi climatic.
Els mitjans per assolir-lo seran totes i
cadascuna de les actuacions que for-
maran el nou PEPAC 2023-2027. Val
a dir, tanmateix, que aquest no sera
I'dnic objectiu del proxim periode, ja
que també caldra complir-ne d’altres,
els quals, si bé no tenen el mateix grau
de protagonisme, son igual d’'impor-
tants per assolir el creixement rural
que desitgem: un moén rural competi-
tiu, resilient, amb oportunitats per als
joves, amb igualtat entre homes i do-
nes, amb ocupacio, garant de la biodi-
versitat i dels recursos naturals i origen
de la produccit d’aliments de qualitat.

Dins d’aquest marc d’objectius, hi hau-

ra la nova intervencié de Cooperacid
de Grups Operatius de I'Associacio
Europea per a la Innovacié en materia
de productivitat i sostenibilitat agricola.
Una mesura de gran importancia que,
de manera transversal, actuara positi-
vament per al compliment de tots els
objectius esmentats. En el cas de Cata-
lunya, aquesta intervencié no és nova,
ja que la primera convocatoria va ser
lagost de 2015. Gracies a I'experiencia
adquirida i a tot el coneixement que el
sector i els actors del mén rural ens han
anat traslladant, esperem poder arti-
cular de nou una mesura exitosa i real-
ment valuosa per assolir els objectius i
complir les demandes rurals.

La nova mesura de Grups Operatius
tindra la finalitat de donar suport a
tots aquells projectes que promoguin
la innovacié del sector agroalimentari
i forestal, que modernitzin el sector i
que promoguin lintercanvi de conei-
xements i la digitalitzacié de les zones
rurals. |, tot aixo, enfocat a crear un en-
torn rural capag de produir de manera
meés sostenible, més cooperativa i més
respectuosa envers el medi ambient.
D’aguesta manera, es pretén potenci-
ar la formacio i 'assessorament alhora
que es reforcen els vincles de coope-
racio entre els actors rurals.

Cal posar de manifest, també, que la
nova mesura de Grups Operatius esta
desenvolupada pensant en els Siste-
mes de Coneixement i Innovacio Agri-
coles, també coneguts com a AKIS
(Agricultural Knowledge and Innova-
tion System). Aquests sistemes bus-
quen promoure els fluxos de coneixe-
ment entre actors publics, productors,
assessors, centres de formacio i, en
general, qualsevol actor relacionat
amb el sector agroalimentari, i fomen-
tar-ne la cooperacio per al desenvolu-
pament d’una agricultura competitiva i
sostenible.

Amb tot, el nou periode de programa-
Ci6 2023-2027 es presenta amb grans
novetats en la seva gestio. El canvi prin-
cipal és I'articulacio de tot el Pla estra-
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tegic de la PAC mitjangant un Unic pla
i 'establiment de les especificitats re-
gionals mitjangant un annex. En el cas
de Catalunya, la redaccié d’aquestes
especificitats s'esta duent a terme te-
nint en compte I'experiéncia del sector
public gestor i les necessitats manifes-
tades pel sector i els principals actors
del mén rural, com ara associacions i
altres interessats. El resultat ha estat la
creacié d’'una intervencid que, a més
de tot 'esmentat anteriorment, voldra
tenir en compte no només el sector
primari, sind també tots aquells agents
fonamentals en les cadenes de valor, i
posar el focus sobre el sector produc-
tiu, 'agroalimentari i el forestal. A més,
incorporara una tipologia d’operacio
que sera la creacio de valor afegit i la
innovacio en la industria agroalimenta-
ria i forestal de manera complemen-
taria a les practiques agraries i silvi-
coles. Per dur-ho a terme, es preveu
una dotacio pressupostaria total de 15
milions d’euros, que s'espera repartir
entre 4 convocatories: 2 convocatories
de projectes pilot i 2 convocatories de
redaccio de projectes.

Esperem que el nou PEPAC 23-27 i les
seves intervencions ens aportin tant o
meés coneixement del que I'actual peri-
ode ens ha dut, siguem capagos de
fer front a tots els reptes sobrevinguts
i treballem conjuntament per aconse-
guir un desenvolupament rural acord
amb les perspectives de futur de cada
un dels agents i les persones que en
formen part.

Finalment, voldriem posar I'emfasi en
la importancia que tenen els grups
operatius com a actors crucials per a
la innovacié agroalimentaria i forestal.
Aqguests grups no han deixat de treba-
llar per assolir un model de produccid
sostenible i més respectuds envers tot
el seu entorn. Sent conscients de les
dificultats que aixo comporta, voldriem
agrair I'esforg i les ganes que tots i ca-
dascun dels actors implicats han mos-
trat al llarg dels ultims anys i animar-los
a continuar innovant de manera col-la-
borativa en les etapes vinents.
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EL PLA ESTRATEGIC DE LA POLITICA
AGRARIA COMUNA 2023 - 2027
Grups Operatius

Suport a la renda agricola i
resiliencia de les explotacions

Alimentacié
i salut

Millora de la competitivitat i orientacio
a les necessitats del mercat

Sostenibilitat
Simplificacié

Modernitzacio

Objectius
dela

PAC

T &2)
Ocupacid i creixement '@%‘ @

en zones rurals

Millora de la posicid dels agricultors
al llarg de la cadena alimentaria

Atraccio de joves
agricultors

Mitigacio i adaptacio
al canvi climatic

Desenvolupament sostenible
i gestio dels rescursos naturals

Proteccid de la biodiversitat
i del paisatge

Figura 1. Objectius especifics de la PAC 2023 — 2027. Font: DACC.

01 Introduccid

El passat 6 de desembre, es va publi-
car el Reglament europeu que esta-
bleix la nova Politica Agraria Comuna
(PAC) per al periode 2023 - 2027. La
nova legislacio té per objectiu una PAC
més justa, més ecologica i basada en
els resultats, que aspira a garantir un
futur sostenible als agricultors i rama-
ders europeus i dona més flexibilitat
als estats membres a I'hora d’adaptar
les mesures als seus territoris.

Aixi, un dels principals elements de la
nova politica és la introduccio de plans
estrategics a escala dels estats mem-

bres, de manera que els governs pu-
guin adaptar les intervencions a les ne-
cessitats agraries i en cooperacié amb
les regions i les parts interessades.
Aquests plans estrategics inclouran el
model d’'aplicacié de la PAC de cada
Estat membre, tant del primer com
del segon pilar, i, en el cas d’Espanya,
substituiran els programes de desen-
volupament rural actuals en I'ambit de
cada comunitat autonoma.

El nou Reglament és també més ambici-
6s des del punt de vista mediambiental,
ja que la nova PAC ha de donar suport
tant a l'estrategia De la granja a taula
com a I'Estrateégia sobre biodiversitat

2030, ambdues emmarcades dins del
Pacte verd europeu, i ha d’estar alinea-
da també amb els objectius de 'Agenda
2030 per al desenvolupament sosteni-
ble. En aquest sentit, el Pla estrategic de
la PAC es dissenya a I'entorn d’una nova
“arquitectura verda”, fonamentada en la
condicionalitat reforgada, els ecoregims
de primer pilar i els compromisos ambi-
entals propis del segon pilar.

Tal com estableix el Reglament euro-
peu, el Pla estrategic de la PAC haura
de donar resposta a 9 objectius espe-
cifics i un objectiu transversal, estruc-
turats en tres arees: econdmica, social
i mediambiental (fig. 1).



Una PAC més justa

Per primera vegada, la PAC incloura la
condicionalitat social, és a dir, que €ls
beneficiaris de la PAC hauran de res-
pectar elements del dret social i laboral
europeu per rebre els fons de la PAC.

La redistribucié del suport de la renda
sera obligatoria. Els estats membres
redistribuiran com a minim un 10% en
benefici de les explotacions més pe-
tites, i han de descriure en el seu pla
estrategic com tenen previst que els
pagaments directes es distribueixin de
manera meés equitativa.

El suport als joves agricultors tindra un
nou nivell minim obligatori del 3% dels

Per primera vegada, la
Politica Agraria Comunitaria
(PAC) incloura la
condicionalitat social: Per
rebre fons de la PAC caldra
respectar elements de dret
social i laboral europeu.

pressupostos dels estats membres
per a I'ajuda de la PAC als joves agri-
cultors i al relleu generacional tenint en
compte el suport a la renda, les inver-
sions o I'ajut a la primera instal-lacié de
persones joves agricultores.

Una PAC més verda

La nova PAC donara suport a la tran-
sicié cap a una agricultura amb una
major ambicio pel clima, el medi am-
bient i el benestar animal, a través de
noves eines:

+ Coherencia amb el Pacte verd euro-
peu per integrar totalment la legisla-
cié mediambiental i climatica de la
UE. Els plans contribuiran als objec-
tius de les estrategies De la granja
a taula i de la biodiversitat, i no sera
una PAC estatica sind que s’actualit-
zara per tenir en compte els canvis
en la legislacio climatica i ambiental.

- La Condicionalitat o els requisits
minims que han de complir els be-
neficiaris de la PAC per rebre suport
seran més ambiciosos.

« S’introdueixen els ecoregims, de
manera obligatoria per als estats
membres, els quals han de destinar
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Per una PAC més verda:
s'introdueixen els
ecoregims de forma
obligatoria per als estats
membres i voluntaria per
als agricultors. Aquests
ultims, es veuran
recompensats si
implementen practiques
climatiques respectuoses
envers el medi ambient.

com a minim el 25% del seu pressu-
post de suport a la renda a aquestes
intervencions. Aquest nou instru-
ment voluntari per als agricultors, els
compensara per la implementacio
de practiques climatiques i respec-
tuoses envers el medi ambient. La
taula 1 resumeix els ecoregims plan-
tejats a escala estatal.

+ Com a minim el 35% dels fons de
desenvolupament rural, definits per
les comunitats autonomes, es desti-
nara a compromisos ambientals que
promoguin practiques mediambien-

Ecorégim

Objectius

Practiques principals

Augment de la capacitat d'embornal de
carboni i millora de la biodiversitat en les
superficies de pastures humides (EE1) i
mediterranies (EE2)

Millorar 'estructura dels sols, reduir
l'erosid i la desertificacio, augmentar
el contingut en carboni, reduir les
emissions i millorar la biodiversitat

Fomentar la practica del pasturatge
extensiu i la sega sostenibles i promoure
la creacid i manteniment d'illes de
vegetacio arboria i arbustiva com a
refugi de biodiversitat en pastures

Ecorégims en terres de conreu de seca
(EE3), seca humit (EE4) i de regadiu (EE5)

Afavorir la biodiversitat associada a
espais agraris, aixi com la conservacio i
qualitat dels recursos naturals, aigua i sol.

Fomentar les rotacions de conreus amb
especies millorants aixi com l'agricultura
de conservacio i la sembra directa.

Ecoregim de conreus llenyosos en
terrenys plans (EEB), en pendent mitjana
(EE7) i en pendent elevada (EES8)

Millorar I'estructura dels sols, reduir
l'erosio i la desertificacio, augmentar el
contingut en carboni i reduir les emissions

Foment de les cobertes vegetals i/o
cobertes inertes

Espais de biodiversitat en terres de con-
reu herbacis i conreus permanents (EE9)

Afavorir la biodiversitat associada als
espais agraris

Promoure el manteniment en bon estat
de superficies no productives com a
refugi de biodiversitat

Taula 1. Ecoregims proposats en el Pla Estrategic Nacional. Font: MAPA, 2022.
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tals, climatiques i de benestar animal
i a altres mesures amb objectius am-
bientals. Aquestes intervencions, les
defineix cada comunitat autonoma i
inclouran com una de les mesures
principals el suport a la produccio
agraria ecologica.

En el seu conjunt, el Pla estratégic na-
cional preveu que al voltant d’'un 43%
del total del seu pressupost contribui-
ra a 'anomenada ambicié ambiental i
climatica.

Una PAC basada en rendiments

Lorientacid a resultats del nou model
d’aplicacid requereix un marc de ren-
diment solid que implicara avaluacions
anuals i pluriennals a partir d’'indicadors
de realitzacid, de resultats i d'impacte,
d’acord amb el que disposa el marc de
rendiment, seguiment i avaluacio.

La nova PAC estara en
valoracio i revisio permanent.

Com a part del marc de rendiment, se-
guiment i avaluacio, els estats han de
fer un seguiment dels avencos i infor-
mar-ne anualment la Comissio. La in-
formacié facilitada sera la base sobre
la qual la Comissio informara sobre els
avengos cap a la consecucio dels ob-
jectius especifics al llarg de tot el peri-
ode. Per tant, la nova PAC estara en
valoracio i revisio permanent.

Impuls al coneixement, la recerca i la
innovacio

Avancar en la investigacid, linter-
canvi de coneixement i la innovacié
sera essencial per garantir un sector
agrari intelligent i sostenible. Com
a part del seu compromis de donar
suport a la recerca i la innovacio en
I'agricultura, la Comissié ha propo-
sat destinar 10.000 milions d’euros
del programa Horizon Europe a pro-

jectes relacionats amb I'alimentacio,
I'agricultura, el desenvolupament ru-
ral i la bioeconomia.

La PAC reformada es beneficiara
d'aquesta inversié augmentada i in-
corporara sistemes de coneixement
i innovacio agricoles (AKIS) més forts
per impulsar el desenvolupament de
projectes d’innovacio, difondre’n els
resultats i fomentar-ne I'ds tan ampli-
ament com sigui possible. Els serveis
d’assessorament agraris han d’esde-
venir una eina clau per compartir nous
coneixements i idees.

Proxims passos

Es preveu que, posteriorment que la
Comissio Europea dugui a terme el pro-
cés d'avaluacié d’aquests plans, durant
lany 2022 s’aprovi el Pla Estrategic de
la PAC (PEPAC) perque entri en vigor a
partir de I'1 de gener de 2023.

02 Intervencions FEADER de
Catalunya

Com es despren de la importancia del
compromis mediambiental del proxim
periode, el nou Pla estrategic de la PAC

Nou model de gestio ambiental i nutricional en granges de pollastres d’engreix per a la reduccio de

lesions no infeccioses. Foto: Agrobaiona, SL.

Valoritzacio de residus i recuperacio de material de dejeccions ramaderes de vaqui. Foto: La Fageda.




2023-2027 estara format per un gran
nombre d’intervencions de caracter am-
biental, entre les quals destacara espe-
cialment el paquet d’ajudes basades en
compromisos ambientals i de benestar
animal, format per un total de 9 linies
d’ajut: compromisos en conreus soste-
nibles, pastures sostenibles, apicultura
sostenible, proteccid de l'avifauna, mi-
llora i manteniment d’habitats, sistemes
alternatius a la lluita quimica, produccié
agraria ecologica, millora del benestar
animal i conservacio de recursos gene-
tics. Tanmateix, aquestes mesures no

I'hora de valorar 'ambicié ambiental, ja
que el Pla contindra altres intervencions
en benefici del medi ambient i la soste-
nibilitat com ara les inversions forestals,
les inversions productives en mitiga-
cid del canvi climatic, les inversions no
productives al medi natural i, finalment,
els pagaments compensatoris a zones
amb limitacions naturals.

Daltra banda, per donar resposta als
objectius transversals de la proxima
PAC, es donara prioritat a totes aque-
lles intervencions destinades a la millora

seran les Uniques a tenir en compte a  de l'intercanvi i transferéncia del conei-

WETWINE: innovacions en l'aplicacio a celler d’aiguamolls construits (wetlands). Foto: Celler La Vinyeta.
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xement des de 'ambit de la investigacio
a l'aplicacio practica. En aquest sentit,
els actors principals seran els grups
operatius, els quals esdevindran fona-
mentals per a la redaccio i execucio de
projectes en el marc de I'’Associacio Eu-
ropea per a la Innovacio.

Pel que fa a la resta de mesures regi-
onals del PEPAC 2023-2027 de Cata-
lunya, es donara prioritat a les ajudes
vinculades a la millora de la competiti-
vitat en les explotacions agraries, a les
mesures relaciones amb la metodolo-
gia Leader i a la incorporacio de joves
agricultors i agricultores. Aixi doncs,
els joves i el relleu generacional con-
tinuaran sent un eix fonamental en el
proxim periode, en qué es treballara
per articular una intervencié que fo-
menti les oportunitats laborals de qua-
litat, que reverteixi el despoblament de
les zones rurals i, a la vegada, que sigui
una actuacio que promogui la igualtat
de génere entre homes i dones.

03 Els grups operatius en la
nova PAC

Principals novetats

Entre les novetats de la nova PAC i la
nova mesura de Grups Operatius, cal
posar emfasi en el paper dels Siste-
mes de Coneixement i Innovacio Agri-
cola, també coneguts com a AKIS. Els
estats membres tindran I'obligacié de
detallar dins el seu Pla estrategic de
la PAC com es prestaran els serveis
d’assessorament i innovacid per als
Grups Operatius, i tots els seus as-
sessors hauran d'estar integrats dins
del sistema AKIS. A més, el coneixe-
ment i la innovacio que promoguin els
Grups Operatius hauran de contribuir
a l'objectiu transversal, i, d’aquesta
manera, actuar per a la contribucié
dels nou objectius especifics. Aixi, els
projectes hauran de tractar qlestions
transfrontereres i s’hauran de centrar
en les necessitats practiques dels
agricultors, el coneixement comple-
mentari, la cocreacio i la codecisio al
llarg de tot el projecte.
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La digitalitzacié també pren molt de
protagonisme com a element trans-
versal de la nova PAC, concretament
en el paquet de mesures de coope-
racié i innovacio, amb l'objectiu no
només de modernitzar el moén rural i
el coneixement que s’hi esdevé, sind
també amb la finalitat d’avancar cap a
una PAC més moderna.

En aquesta linia, els Grups Operatius
hauran d’elaborar projectes innova-
dors basats en un model d’innovacié
interactiva que, centrant-se en les ne-
cessitats dels agricultors, busqui maxi-
mitzar el coneixement dels integrants.

La digitalitzacié també pren
molt de protagonisme com
a element transversal de la
nova PAC, concretament
en el pagquet de mesures
de cooperacio i innovacio.

Els Grups Operatius
hauran d'elaborar projectes
innovadors basats en un
model d'innovacio
interactiva que, centrant-se
en les necessitats dels
agricultors, busqui
maximitzar el coneixement
dels integrants.

Coherentment amb la forma que pren-
dra la nova PAC, tota basada en resul-
tats, els Grups Operatius hauran de
difondre els seus plans i els resultats
dels seus projectes a fi de fomentar
el coneixement col-lectiu i millorar-ne
I'accés per part de tota la ciutadania.

Els Grups Operatius a Catalunya
2023-2027

A escala regional, a Catalunya els Grups

Operatius han d’anar molt més enlla de
la innovacio del sector primari. Es cruci-
al, per tant, que la intervencio del proxim
periode posi el focus en el sector pro-
ductiu i també en el sector agroalimen-
tari i el sector forestal.

D’altra banda, és també fonamental
que, tot actuant sobre 'objectiu trans-
versal de la nova PAC, els projectes
incorporin quelcom de valor afegit a
les innovacions per donar un plus de
qualitat a tot el que se n’esdevingui.
Aix0 ha de ser possible gracies a la
utilitzacio de totes les fonts de conei-
xement disponibles i al fet de valorar
la indUstria agroalimentaria i el sector
forestal com a fonts de coneixement
complementaries que enriqueixin els
Grups Operatius, els quals poden
obtenir informacid de I'experiencia
d’aquests actors. Seguint aquest ob-
jectiu, es vol una intervencié amplia i
oberta a tots els agents que soén re-
llevants per assolir un desenvolupa-
ment rural modern i mediambiental-
ment sostenible. D’aquesta manera,
s’espera que els beneficiaris de I'aju-
da siguin multiples i variats, des dels
productors agraris i forestals i les se-
ves associacions fins a empreses del
sector agroalimentari, comunitats de
regants, els artesans i els seus gre-
mis, els Grups d’Accid Local (GAL) i
també els clusters relacionats amb el
sector agroalimentari.

Els Grups Operatius han de ser una
de les principals eines a través de la
qual els AKIS assoleixin els objectius
de la nova PAC i donin resposta a les
necessitats del sector i del mon rural
a fi d’aconseguir amb vistes a I'ho-
ritzd 2027 un sector productor amb
més formacié agraria i una bona flu-
idesa en l'intercanvi de coneixement.
També cal assolir un sector més di-
gitalitzat d’acord amb les seves ne-
cessitats, amb bones estructures de
governanga dels AKIS i amb una for-
ta estructura d’assessors que donin
suport a tot el sector. En definitiva,
s’espera assolir un entorn rural que,
mitjancant la innovacio del seu sector

productiu, avanci cap a una transicio
verda i digital, accessible a tothom i
on el coneixement i la seva transfe-
rencia en siguin el centre.
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Desenvolupament d’un sistema
d’eliminacié de TCA en els taps de
suro a partir de I’'is d’adsorbents i
bioadsorbents

Lider:
Francisco Oller, SA

Altres membres perceptors:

Juan Costa Quer, SA, De Maria Taps, SL, J. Vigas, SA,
Tapones y Especialidades del Corcho, SA

Coordinador:
Fundacio per a la Promocié del Sector Surer

01. Motivacio

La fabricacio de taps és I'aplicacid amb el valor afegit més elevat
del suro com a matéria primera. El 98% de la facturacio del sector
surer catala prové de la fabricacié de taps per a vi tranquil i per a
vi escumas, que arriba a facturar prop de 230 milions d’euros, te-
nir un nivell d’exportacio al voltant del 50% i garantir 'ocupacio de
més de 1.200 treballadors. Tot i ser un producte d’elevada quali-
tat, el repte és eliminar les desviacions sensorials que pot provo-
car, fet que permetria fer front a 'amenaca dels taps alternatius
que recentment s’han consolidat al mercat en part a causa de la
controversia generada al voltant de la presencia dels haloanisols
(entre els quals el TCA) i altres compostos volatils que poden es-
tar presents en el suro i afectar el buquet final del vi. Aquest fet
obliga el sector surer a disposar de tecnologies per a la deteccid
i eliminacié d’aquests compostos aromatics.

Actualment, hi ha sistemes d’eliminacié d’aromes en el mercat,
perd estan destinats principalment al granulat de suro i no a la
fabricacié de taps, ja que son sistemes d’eliminacio "agressius”
que poden afectar I'estructura cel-lular del material. El sistema
que aquest grup operatiu pretén estudiar es basa en I'Us d’ad-
sorbents i biosorbents que puguin retenir els aromes extrets en
els diferents estadis de produccio dels taps. Aquest metode in-
novador ha de permetre augmentar la competitivitat de les em-
preses sureres i potenciar I'Us de productes naturals i renovables
com ara els taps de suro.

02. Resultats i conclusions

El resultat final del projecte ha permes crear dos sistemes d’eli-
minacio d’aromes, un per al procés de fabricacié de taps de suro
natural i un altre per al procés de fabricacioé de taps de suro aglo-
merat, que esta dotat amb dos discos per a vi escumds en con-
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dicions liquides i de vapor. S’ha obtingut una mescla de biosor-
bents d’origen natural que, en condicions de laboratori, captura
entre un 50-95% d’haloanisols. Aquest sistema es basa a em-
prar compostos adsorbents amb major afinitat pels aromes que
no pas el suro, fet que permet un increment de I'eliminacié sense
implicar grans canvis en els sistemes dels quals actualment dis-
posen les empreses.

El desenvolupament del projecte ha permés extreure diverses re-
comanacions practiques. La primera és que els carbons actius
valorats son una bona opcié per eliminar compostos aromatics
defectuosos presents en els taps de suro. També s’ha observat
que els materials seleccionats es poden aplicar tant en un ambi-
ent aquds com en un ambient sec, i que la seva vida util és su-
perior als 6 mesos. Laplicacié d’aquests compostos en els siste-
mes d’extraccio de les empreses en millora I'eficiencia.

Aixi, s’ha comprovat que hi ha un potencial significatiu en I'ls de
biosorbents en diferents ubicacions del procés de produccio del
vi per reduir les aromes no desitjades en taps de suro, i que a
més es pot adaptar a les necessitats de cada empresa. Encara
cal aprofundir més en el disseny de prototips de contencié dels
biosorbents per resoldre el repte de la seva contencié sense limi-
tar-ne les propietats d’adsorcio.




-—

Determinacio de I’evolucio de la
permeabilitat a 'oxigen al llarg de les
diferents condicions de fabricacio
dels taps de suro i efecte d’aquest
parametre en el vi tranquil i escumoés

Lider:
J. Vigas, SA

Altres membres perceptors:
Manuel Serra, SA, Francisco Oller, SA, Tapones y Especi-
alidades del Corcho, SA

Coordinador:
Fundacio per a la Promocié del Sector Surer

01. Motivacio

Laportacié d’oxigen del tapament, coneguda com a permeabi-
litat a 'oxigen o Oxygen Transference Rate (OTR) en angles, és
una de les variables que poden afectar més I'evolucio del vi quan
és dins 'ampolla. En aquest aspecte, es coneix que els taps de
suro tenen un gran avantatge respecte dels taps alternatius gra-
cies a la seva matriu vegetal, ja que permeten una entrada d’oxi-
gen a 'ampolla progressiva al llarg del temps que evita els pro-
cessos d'oxidacio i reduccio.

El projecte ha consistit a determinar les variables en el procés
productiu dels taps de suro que afecten la permeabilitat a I'oxi-
gen i disposar d’informacio per, eventualment, poder modificar el
procediment productiu amb la intencié d’ajustar el valor de per-
meabilitat dels taps segons els valors convinguts per a cada ti-
pus de vi. Aixd permetra també aplicar mesures de control i veu-
re com la permeabilitat afecta I'oxigen del vi.

La iniciativa també pretén promoure I'elaboracié d’un cataleg de
taps de suro amb diferents permeabilitats que permeti al client
saber quines implicacions concretes tenen en 'evolucio del vi. Ai-
x0 impulsara un increment de les relacions entre els sectors surer
i vitivinicola que atorgara beneficis economics a ambdos.

02. Resultats i conclusions

Lestudi ha permés obtenir un metode innovador per al mesura-
ment de la permeabilitat dels taps de suro al llarg de tot el procés
de fabricacié. Aquest protocol permet trobar els valors de per-
meabilitat a I'oxigen dels diferents tipus de taps en unes condi-
cions molt semblants a les produides no artificialment. Aixo per-
met a les empreses sureres poder subministrar productes més

#117

homogenis que puguin competir amb els tapaments alternatius.

També s’ha pogut determinar quins son els factors rellevants que
afecten la permeabilitat d’oxigenat durant tot el procés de fabri-
cacio dels taps. Es recomana aprofundir en la caracteritzacié de
les diferents variables que afecten I'OTR final dels taps per po-
der garantir la maxima qualitat del producte final, sobretot tenint
en compte que és una oportunitat per estrenyer la relacio entre
cellers i elaboradors de taps. Levolucié dels vins amb temps més
llargs d’evolucio és un altre factor que cal continuar analitzant.

Pel que fa a les empreses elaboradores de taps, a I'hora de ga-
rantir 'homogeneitat dels seus taps segons la variable OTR, cal
tenir en compte els diferents processos de produccié. Cal identi-
ficar més punts critics o factors del procés d’elaboracié que pu-
guin influir en la permeabilitat del tap per poder definir i controlar
els processos d’elaboracié més sensibles.

Cada vi té unes capacitats oxidatives segons molts parametres,
perd I'endleg i el celler saben fins a quina longevitat volen que ar-
ribi. Establir sinergies entre el celler i I'elaborador de taps facilita-
ra poder trobar el binomi tap-vi més adequat en cada cas. La va-
riable de taxa de transferencia d’oxigen i el tipus de vi que ha de
tapar seran essencials per seleccionar quin tipus de tap és adi-
ent per al seu producte.

M
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LOGFORCAT: desenvolupament
de sistema de desembosc
eficient mitjancant brac recollidor
LOGFORCAT

Lider:
Estrats de Bosc, SL

Altres membres perceptors:
Forestal Riudecos, SL

Altres membres no perceptors:
Centre de Ciencia i Tecnologia Forestal de Catalunya (CTFC)

Coordinador:
Robert Rosell Pages

01. Motivacio

LOGGFORCAT és un projecte que ha creat un sistema de de-
sembosc innovador basant-se en la construccié d’un prototip de
brag telescopic de 15 metres amb grapa. Aquest aparell permet
desemboscar els arbres tallats a peu de pista de manera agil
gracies a poder realitzar un apilat ajustat a les necessitats de
carrega de camions forestals, millorar rendiments, reduir impac-
tes ambientals i incrementar la seguretat en el treball forestal.

El projecte compta amb diversos objectius concrets. En primer
lloc, assolir la modernitzacié del sistema de desembosc de pro-
ductes fusters. Amb una millora del sistema de produccio de bio-
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massa forestal per a la produccié d’energies renovables, s'acon-
segueix reduir 'impacte mediambiental, i a priori incrementar els
resultats economics de les explotacions forestals.

La iniciativa també pretén promoure I'ds de la biomassa forestal,
cosa que permetria consolidar el sector forestal dins I'esfera de
la produccio energética. Si es facilita el subministrament de bio-
massa forestal gracies a aquestes noves tecnologies que millo-
ren l'efectivitat i redueixen la carrega de treball, es pot generar un
efecte demostratiu i transferibilitat sobre la seva eficacia com a
energia renovable.

02. Resultats i conclusions

Després de totes les proves realitzades, s’ha pogut comprovar que
el brag recollidor LOGGFORCAT millora el rendiment economic de
I'explotacio, en gran part gracies a ser tres cops més rapid que el
tractor amb cabrestant. A part, el brag recol-lector emet la meitat
d’emissions que el tractor quan efectua les tasques de desembosc
de fusta, fet que demostra la seva sostenibilitat mediambiental.

L'ergonomia de treball i la seguretat dels operaris forestals han
augmentat a causa de la utilitzacié d’aquest nou sistema. A part,
en I'ambit economic es nota una gran millora en el fet que els ca-
mions grua redueixen costos en la carrega de la fusta, ja que no
I'han de recollir al llarg del cami sind a les piles preparades pel brag
recollidor.

El sistema de desembosc LOGGFORCAT també permet efectu-
ar treballs simultanis de desembosc i classificacié, cosa que per-
met millorar el rendiment i ajuda a donar més valor al producte. Pel
que fa a la reduccioé d'impactes sobre el sol i problemes d’erosio, i
l'arrencat o ferida en soques per impactes amb els troncs arrosse-
gats, també s’han reduit molt.




—

Produccio i us de substrats de "km 0"
en vivers

Lider:
Belloch Forestal, SL

Altres membres no perceptors:
SAT 605 CAT, Xurri Terres Vegetals, IRTA

01. Motivacio

El desenvolupament de substrats de proximitat per a la produc-
cid de plantes és el principal objectiu d’aquest grup operatiu, im-
pulsat i coordinat per 'empresa Belloch Forestal, SL, que ha de-
terminat la viabilitat tecnica, economica i ambiental del procés
d’obtencié d’aquests materials. El procés també persegueix ob-
tenir un circuit basat en 'economia circular.

Els objectius que aquest projecte ha perseguit es podrien resumir

en els punts segulents:

- Produir, a escala industrial i pels voltants del viver, uns substrats
a base de restes forestals generades a la finca de Belloch que es
complementin amb subproductes més rics en nitrogen (N) o en
altres materials de tipus fibrés de procedéncia propera.

- Avaluar les propietats d’aquests compostos obtinguts pel que
fa al seu Us com a substrat i determinar la composicié optima
de les barreges finals. Aquestes barreges s’aplicaran en un cul-
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tiu amb arbres, en condicions de viver, i s'estudiara quines sén
les millors condicions de fertilitzacio i irrigacio.

- Analitzar, des del punt de vista ambiental, el procés d’obtencio i
Us dels substrats i determinar-ne la viabilitat tecnica i economica.

- Finalment, difondre els resultats del projecte i dotar el personal
del viver de coneixement per a I'adopcid de tecnigues de mo-
nitoratge del sistema productiu relacionat amb I'is dels nous
substrats.

02. Resultats i conclusions

Gracies a I'estudi de materies primeres complementaries que con-
formen les barreges definitives, s’ha pogut comprovar que, a gran
escala, és possible incrementar-ne la nitrificacio. Aquest fet per-
metria la intensificacid de I'acidificacid del material. Els resultats
s’han obtingut satisfactoriament malgrat algunes circumstancies
meteorologiques desfavorables en la zona.

També s’ha pogut produir substrat autocton a base de restes fo-
restals, que presenten les caracteristiques apropiades per ser em-
prades com a substrats per als conreus. El seu Us en un cultiu d’ar-
bres durant uns mesos ha obtingut resultats acceptables; tot i aixo,
s’han de fer estudis a més llarg termini per determinar quines sén
les barreges més adequades que evitin al maxim la disminucié del
volum del material durant el cultiu.

La viabilitat econdmica de la produccié de substrats en proximitat
ha quedat demostrada. Els costos disminueixen amb I'is de ma-
teries primeres de baix cost obtingudes en la proximitat de la plan-
ta de compostatge i del viver. Des del punt de vista ambiental, s’ha
remarcat la necessitat de realitzar el compostatge de proximitat
dels subproductes i monitorar més ampliament les emissions du-
rant el procés per minimitzar-les.
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SISE: Sitja Innovadora per al
Subministrament d’Estella

Lider:
Sala Forestal, SLU

Altres membres no perceptors:
Centre de Ciencia i Tecnologia Forestal de Catalunya
(CTFC), Universitat Politecnica de Catalunya (UPC)

01. Motivacid

La plataforma SISE, acronim de Sitja Innovadora per al Subminis-
trament d’Estella, és un magatzem logistic automatitzat de dis-
tribucid d’estella de qualitat. Loptimitzacié de la seva cadena de
distribucio de la biomassa permet apropar aquest producte a
qualsevol punt del territori, i alhora redueix la petjada de CO, que
es generaria en condicions normals durant el transport.

La plataforma SISE funciona sense personal gracies a un sistema
d’automatitzacio que ajuda els transportistes, sigui durant la car-
rega o la descarrega d’estella, a efectuar el seu proposit sense la
necessitat de cap altra persona responsable. Aquesta automatit-
zacio de la plataforma facilita que es pugui lliurar estella forestal a
la sitja dels clients amb molta flexibilitat horaria, que depén exclu-
sivament de la disponibilitat del transportista local que efectua la
descarrega de curta distancia.

Lautomatitzacié i 'abséncia de personal a la plataforma SISE han
obligat a desenvolupar un sistema de monitoratge capag de pre-
veure la gestié de la demanda. Aix0 ha estat possible gracies a
l'aprenentatge automatic que es genera amb les dades obtingu-
des de la distribucioé d’estella als clients. D’aquesta manera, s’ha
optimitzat el flux de transport que manté la sitja amb la quantitat
necessaria d’estella en tot moment.

Per realitzar aquest monitoratge de manera optima, s’han d’as-

solir els objectius seguients:

- Construir un prototip innovador per al subministrament d’es-
tella forestal

- Analitzar el funcionament del prototip demostratiu.

- Optimitzar la distribucié de I'estella d’origen forestal

- Avaluar 'impacte del projecte i divulgar-ne els resultats.

02. Resultats i conclusions

Els resultats han permés constatar que, amb aquest nou model
de distribucid logistica, s’obté una reduccié de més del 110% en
emissions de CO,. Respecte de I'Us de la biomassa com a com-
bustible, no només redueix I'emissid de gasos amb efecte d’hi-
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vernacle sind que també minimitza la dependéncia energética
exterior. Aix0 facilita una millora en la seguretat de subministra-
ment i interioritza la factura energetica, fet que permet una gestio
forestal sostenible dels boscos.

El sistema SISE ha demostrat que garanteix la regularitat i homo-
geneitat de subministrament d’estella. Es habitual que el moment
de maxima oferta de fusta, sumat al periode d’assecatge de 9
mesos, No coincideixi amb el temps en qué la demanda d’estella
és més alta en un territori, que normalment correspon als perio-
des més freds de I'any. Amb SISE, la biomassa arriba a la sitja del
client final amb una menor petjada de CO,, una alta garantia de
qualitat i una rapida resposta de lliurament de comandes. Aquest
fet incentiva 'augment del nombre de clients potencials, que d’al-
tra manera no es plantejarien usar la biomassa com a combusti-
ble. Aix0 contribueix a complir els objectius de penetracié de re-
novables que s’han fixat a Catalunya.

Finalment, I'estudi ha permés obtenir moltes dades respecte de la
qualitat de l'estella i del seu consum en temps real. Aquest conei-
xement era totalment desconegut fora del mon academic fins avui.
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DURCAT: abastiment de la demanda
de blat dur mitjancant produccié de
proximitat de baix impacte ambiental,
cadenes curtes de distribucio i total
tracabilitat

Lider:
Productos Alimenticios Gallo, SL

Altres membres perceptors:
Cereales Aragon y Catalufa, SA

Altres membres no perceptors:

Associacio Catalana de Multiplicadors de Llavors,
Associacio de Cooperatives de les Terres de Lleida,
SCCL, Organitzacié Professional Agraria de Joves
Agricultors i Ramaders de Catalunya, IRTA

Coordinador:
Ipa Capital, SL
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01. Motivacio

La introduccié del blat dur a Catalunya és el principal objectiu
d’aquesta iniciativa que pretén donar resposta a la demanda
d’aquest tipus de conreu per part de la industria de pasta naci-
onal. Amb la intencié d'implementar un model productiu orientat
a la qualitat i que potencii una cadena curta de distribucio, DUR-
CAT vol orientar aquest producte com a nova alternativa de valor
afegit per al sector cerealista catala.

El projecte té una serie d’'objectius concrets a assolir. En primer lloc,
establir el potencial productiu i qualitatiu del blat dur a Catalunya
amb la identificacié de les varietats que s’adapten millor a cada zo-
na de conreu. Després, poder aplicar eines innovadores, basades
en la teledeteccid i sensoritzacio, que ajudin a la presa de decisi-
ons relatives a una produccid de gra de qualitat respectuosa envers
el medi ambient i economicament sostenible. Amb aixd, també es
pretén crear un model integrador de cadena curta que distribueixi
del camp cap a la industria. |, en dltima instancia, avaluar 'impacte
mediambiental i economic del model de produccid proposat.

Per establir el potencial productiu del blat dur, es van identificar
les zones agroclimatiques on el seu cultiu pot ser una opcid facti-
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ble, i a partir dels resultats de les produccions obtingudes a cada
zona agroclimatica de cada campanya es va dur a terme un estu-
di per determinar la seva viabilitat econdomica a Catalunya. També
es va analitzar l'aplicacié de les esmentades eines innovadores
enfocades a facilitar la presa de decisions, que van utilitzar-se en
parcel-les localitzades a Sucs on durant I'any 2019 s’havia estu-
diat el comportament de diferents régims de reg. Lanalisi del ci-
cle de vida del blat es va fer per poder quantificar la petjada am-
biental de la produccié de pasta seca.

02. Resultats i conclusions

Lestudi aporta resultats en totes les facetes que es van analitzar, i a
partir d'aquests resultats s’han pogut extreure les conclusions ne-
cessaries sobre la viabilitat del cultiu de blat dur a casa nostra. Entre
els aspectes concrets que se’n poden llegir, destagquen els seglients:

- El rendiment de la seva produccié és molt alt en zones agri-
coles amb caracteristiques molt diverses, fet que demostra
'adaptabilitat d’aquests conreus a diferents zones del territori.

- Lexcel-lent qualitat dels blats durs obtinguts durant la campa-
nya 2019 demostra que és possible produir a Catalunya blats
durs de la millor qualitat gracies a un maneig adequat del reg i
la fertilitzacio nitrogenada en cobertura.

- LUs de la teledeteccid multiespectral i térmica, recolzada en
models de balang energetic, ha permés determinar 'alcada de
les plantes, la fraccid de coberta vegetal, I'index d’area foli-
ar (LAl), 'evapotranspiracio del cultiu i la transpiracié del cul-
tiu, i relacionar tots aquests factors amb variables productives.
Aguestes eines també han permes implementar estratégies de
regadiu ajustades a cada etapa del cultiu i per a la seleccid de
varietats adaptades a restriccions de reg.
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- En el cas que la demanda interior a Catalunya fos inferior a I'ac-
tual, un blat dur d’alta qualitat podria tenir sortida cap a la in-
dustria semolera aragonesa si s'aplica amb un criteri economic
de proximitat. En qualsevol cas, és un cultiu que requereix un
compromis d’implantacié amb un itinerari tecnic més exigent
per part del sector primari si es compara amb la produccié de
cereals més rustics.

- La qualitat dels blats obtinguts permet que els blats durs pro-
duits a Catalunya es puguin o integrar a les barreges de cereals
distribuides per grans productors 0 generar una cadena segre-
gada de productes a base de blat dur dotats d’una garantia to-
tal de tracabilitat i segell d’agricultura de proximitat.

Aixd no obstant, encara hi ha parametres que requereixen un
estudi més ampli en el temps que permeti extreure’n conclusi-
ons definitives. Les grans diferencies climatiques entre les du-
es campanyes avaluades han impedit obtenir resultats que per-
metin identificar amb prou fiabilitat les millors varietats de blat
dur per a cada zona agroclimatica. Des del punt de vista am-
biental, els resultats obtinguts pel que fa a la producci¢ i ma-
neig economic presenten una varietat de rangs massa amplia,
perd sembla ser que el sistema de reg utilitzat és determinant
en aquest sentit.

Finalment, I'estudi demostra que actualment Catalunya no pot ar-
ribar a tenir autosuficiencia en la produccio de blat dur, ja que ge-
nerar 150.000 tones per any forgaria implantar el conreu en zo-
nes on la climatologia i edafologia no sén les més indicades. Tot
i aixo, tenir un nivell de produccio entre unes 10.000 o 12.000 t/
any és un objectiu totalment factible, que aportaria valor afegit al
sector primari i tindria una sortida molt facil al mercat.



-—

Gestio del reg i micorrizacio en
cultius horticoles

Lider:
Agricola Maresme s. XXI, SAT

Altres membres perceptors:
Semillas Fit6, SAU

Altres membres no perceptors:
ARREU, IRTA

Coordinador:
IRTA

01. Motivacio

La necessitat de reduir I'aportacié d’aigua al cultiu sense perdre
productivitat competitiva €s un repte molt important per a I'agri-
cultura, en especial I'horticultura intensiva. Aquest projecte neix
amb la vocacioé de respondre a aquesta necessitat. Amb un cul-
tiu de tomaquet com a camp de proves, s’han desenvolupat di-
verses estrategies d’accié per aconseguir I'objectiu de reduir els
regims de reg.

Per complir aquest objectiu, la iniciativa es va centrar en dos as-
pectes principals. El primer es basa a combinar estrategies inno-
vadores de reduccio de reg amb l'aplicacié de fongs formadors
de micorrizes, cosa que s’aconsegueix implementar amb la utilit-
zacio de llavors encapsulades amb espores de fongs micorrizics.
Laltre gran objectiu especific és aconseguir ajustar els regims
d’aportacié d’aigua i del sistema d’aplicacié d’organismes bene-
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fics per mantenir una productivitat i una qualitat elevades. Es va
comprovar quina eficacia té I'aplicacié de reg deficitari en com-
binacié amb la micorrizacié de les plantes en plantacions de to-
magquera, tant en parcel-les experimentals en sol com en cultiu
en sacs amb substrat. | també es va intentar optimitzar el reg
mitjiancant el seguiment del contingut d’aigua en el sol, controlat
per sensors d’humitat, aplicant fongs formadors de micorrizes.
També s’han provat diversos sistemes d’introduccié i monitorat-
ge d’enemics naturals de les plagues presents al cultiu per veure
si aquest sistema natural ofereix bones garanties.

02. Resultats i conclusions

Lencapsulament de les llavors amb organismes benéfics es perfila
com un sistema practic en un escenari d’estalvi d’aigua gracies a
la proteccid que la capsula confereix als microorganismes. Els re-
sultats obtinguts indiquen que la pindolacié de llavors amb inocu-
lants que contenen espores del fong micorrizic permet la micorri-
zacié de les plantes, i, un cop posada a punt, sera una alternativa
per a la seva micorrizacio en els primers estadis de creixement.

Amb relacié als resultats obtinguts en plantacions de tomaquera
en sol, podem dir que 'aplicacié d’un regim hidric a dosis més bai-
xes en planta micorrizada és una alternativa a tenir en compte per
mantenir la produccié de tomaquet. Aquesta combinacié perme-
tria reduir 'aportacio d’aigua i millorar alhora la qualitat microbio-
logica del sol de cultiu. En canvi, no passa el mateix en el cultiu en
sacs on la productivitat de I'aigua en reg deficitari €és menor.

Pel que fa als enemics naturals de les plagues, la conclusié gene-
ral a la qual arribem és que 'efecte d’un reg més abundant sembla
afavorir 'atraccié dels adults de Macrolophus pygmaeus, i també
la preséncia de micorrizes. Contrariament, sembla que Nesidi-
ocoris tenui, originari de zones més calides i seques, es veu afavo-
rit per un deficit de reg i 'absencia de micorrizes.
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Innovacions sostenibles per al
desenvolupament de sacs téxtils
per a aplicacions en horticultura
ornamental i jardineria. Seleccié de
substrats i espécies

Lider:
Corma, SCCL

Altres membres no perceptors:
Universitat Politecnica de Catalunya (UPC), Federacioé de
Cooperatives Agraries de Catalunya (FCAC)

01. Motivacio

Molts sacs textils que s'utilitzen per al cultiu i la implantacio de plan-
tes ornamentals estan fabricats amb materials no organics que ge-
neren molts residus no reutilitzables. El que pretén aquest projecte
és trobar solucions innovadores en aquest ambit, tenint en compte
factors com el material utilitzat, les estructures de les teles, el dis-
seny dels productes confeccionats i els diferents processos de fa-
bricacio. La proposta parteix de la voluntat d’adoptar una filosofia
d’economia circular que utilitzi com a material base subproductes
de les activitats agricoles d’altres cooperatives catalanes.

Per poder assolir aquests objectius, ha calgut caracteritzar les
noves fibres obtingudes, estudiar com es poden usar per con-
feccionar sacs i avaluar-ne el comportament en el viver i al camp,
sempre tenint en compte les diferents espécies de planta orna-
mental comercial existents. El metode pel qual s’ha apostat esta
basat en I'obtencio de fibres a partir del subproducte de les pello-
fes de blat de moro, que posteriorment configuren I'element prin-
cipal dels nous sacs fabricats. Aquestes fibres tenen unes propi-
etats que les fan aptes per al seu Us en aplicacions textils, ja que
presenten caracteristiques similars a les d’altres fibres naturals.

02. Resultats i conclusions

Després d’analitzar bé les caracteristiques de les fibres de blat
de moro, els productes que s’han desenvolupat amb aquest tei-
xit son els seglients:

- Sacs de cultiu dotats d’una composicio d’'un 67% de fibres de
blat de moro i un 33% de cotd, amb les caracteristiques se-
gUents: gramatge ~330 g/m?; gruix ~2’6 mm; resisténcia a trac-
ci6 ~27 N; allargament ~60%.

- Teles no teixides per a la seva potencial aplicacio en gespes. La
seva composicio és d’un 100% de fibres de blat de moro, i les se-
ves caracteristiques: gramatge ~1.100 g/m?; gruix ~8 mm); resis-
tencia a traccio ~35 N; allargament ~25%. Aquestes propietats
sén similars a les de teles no teixides comercials de fibra de coco.
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També s’ha pogut determinar com I'obtencié d’agrotextils elabo-
rats a partir de fibres de la pellofa del blat de moro contribueix a la
revaloritzacié d’aquest subproducte, que ha demostrat tenir una
biodegradabilitat molt elevada.

A causa de ser un producte biodegradable elaborat a partir d’'un
subproducte de I'agricultura, es conclou que aquestes teles no
teixides contribueixen a generar una economia circular. A part,
presenten 'avantatge de ser producte local derivat d’'un residu
agricola que actualment no té valor de mercat. Els no-teixits re-
sultants tenen una aplicacio potencial com a agrotéxtils destinats
a jardineria que requereixen una rapida biodegradabilitat.

Finalment, s’ha fet un nou disseny de sac amb tres canals i una
valvula de tancament que en facilita el farciment. Aquest sac es
pot confeccionar amb costures de fil, i el seu disseny permet mo-
dificar facilment tant les mides com el material de la tela. La ma-
quinaria per farcir els sacs permet una manipulacié molt senzilla
i de baix manteniment. El sistema proposat permet emmagat-
zemar els sacs confeccionats i farcir-los in situ sense necessitat
d’afegir cap element de tancament.




MACMHER: meétodes alternatius de
control de males herbes en vinya

ecologica

Lider:
Codorniu, SA

Altres membres perceptors:
Don Jesus, SA, Agrupacio de Defensa Vegetal de Raimat

Altres membres no perceptors:
Universitat de Lleida (UdL)

Coordinador:
Cluster FEMAC

01. Motivacio

El maneig de les males herbes en els carrers de les vinyes es pot
fer de manera eficient i apta per a la produccié ecoldgica gracies
a la realitzacié de labors del sol. Aix0 no obstant, I'eliminacio de la
vegetacio que es desenvolupa sota la linia de cultiu esdevé molt
més dificil pel risc de danyar els ceps. Es en aquesta zona on te-
nen lloc els principals processos de competencia per l'aigua i els
nutrients, i, en alguns casos i segons la tipologia de males her-
bes, eliminar-les pot arribar a ser costds i poc eficag.

L'Us d’interceps especifics ha permés avangar en el control de
les males herbes. Aquells dotats d’'una molla hidraulica perme-
ten la remocid del soOl sota els ceps i la seva retraccid, perd l'ac-
cio de lintercep ha d’esdevenir més forta, fet que comporta risc
de danys en les vinyes. Alhora, I'eliminacié de males herbes so-
ta la linia no esta del tot garantida segons la composicio floristi-
ca, arquitectura o estructura vegetativa de I'espécie a eliminar.

Una de les possibles alternatives a I'ds d’interceps, en especial
davant la proliferacié d'infestacions de noves especies de rapid
desenvolupament, és emprar encoixinaments organics constitu-
its per material vegetal divers. En general, els encoixinaments or-
ganics tenen un efecte inhibidor sobre les males herbes tant pel
seu efecte fisic (intercepcid de llum i temperatura) com pel seu
efecte quimic a causa del possible alliberament de substancies
al-lelopatiques.

El projecte de MACMHER ha tingut com a objectiu fer un con-
trol de les espéecies arvenses que es desenvolupen sota la linia
de la vinya, principalment 'espécie Conyza bonariensis, i avalu-
ar I'Us d’encoixinaments, també anomenats mulchings, i de nous
bioherbicides, tenint en compte els possibles efectes inhibidors
del vigor i la produccié de la vinya i la seva viabilitat econdmica.
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02. Resultats i conclusions

Els estudis realitzats han comprovat que la implantacié d’un gruix
adequat d’escorga i estelles de pi sota les fileres de les vinyes es-
devé una técnica adient com a encoixinament, ja que evita la pre-
séncia de males herbes i en especial de Conyza bonariensis. La
possible deposicié de palla sobre 'encoixinament de pi, dispensa-
da pel passi de picadora pel carrer de les vinyes, afegeix garanti-
es en evitar la proliferacié de mala herba sota la linia dels ceps. Un
encoixinament de pi d’uns 10 cm de gruix i uns 80 cm d’amplada
garanteix una persistencia minima de dos anys que ajuda a man-
tenir l'efecte fisic sobre el sol i evita 'emergencia de males herbes.

En 'ambit de les parcel-les comercials, cal dur a terme una instal-la-
ci¢ adient de mulching de pi de manera mecanitzada que perme-
tria tenir el gruix i la deposicid necessaris per obtenir I'efecte desitjat.

Lencoixinament de pi manté, durant la campanya d’estiu, uns ni-
vells de cobertura de mala herba menors que amb el passi d’in-
tercep. La barreja de pi amb compost no resulta adequada com
a mulching en afavorir una major presencia d’herba. Contraria-
ment, la barreja d’acid humic i acid fulvic ha esdevingut el trac-
tament més eficac en el control de C. bonariensis fins a assolir
valors fins i tot superiors al 90% en estadis inicials de desenvolu-
pament de la mala herba, que equivalen entre 2 i 5 fulles. En es-
tadis més avangats, aquests acids en provoquen la necrosi de les
inflorescéncies i els capitols. La barreja d’acid pelargonic i meta-
bisulfit potassic té uns resultats inferiors i presenta una eficacia
que, segons l'estadi de desenvolupament de C. bonariensis, va-
ria entre valors del 70 i del 90%.

Finalment, s’ha pogut determinar que I'eficacia herbicida de totes
les substancies utilitzades esta molt condicionada per I'estadi de
desenvolupament i densitat de la mala herba, per la qual cosa call
tenir molt en compte aquest factor.
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OPTIVINYA: optimitzacio del control
de maduracio i quantitat de la collita
de la vinya

Lider:
Masia Vallformosa, SL

Altres membres perceptors:
Juvé & Camps, SA, Celler Josep Pifiol, SA

Altres membres no perceptors:
INCAVI, IRTA

Coordinador:
Associacid AEI INNOVI

01. Motivacio

El sector viticola de Catalunya té un impacte econdmic molt impor-
tant, perod la qualitat del seu producte és molt determinada per les
caracteristiques de les zones de conreu. Aquest projecte ha estu-
diat com I'is de noves tecnologies permet avaluar exhaustivament
I'estat de les parcel-les agricoles on es cultiva el raim, eina que pot
ser de gran utilitat per a associacions que agrupen gran quantitat
de productors de vi, com ara les cooperatives, les Associacions de
Defensa Vegetal, les Denominacions d’Origen, etc.

Amb aquest objectiu, el projecte s’ha basat a determinar la utilitat de
la teledeteccid d’alta resolucié mitjangant series temporals d’imat-
ges de satellit i imatges puntuals amb sistemes dron que permeten
determinar el vigor de les plantes i correlacionar-lo amb diferents va-
riables que ajuden a preveure la quantitat de collita i la seva classifi-
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cacio segons la qualitat. Per aix0, a part de capturar dades des de
sistemes aeris per calcular index de vegetacio, un dels altres objec-
tius del projecte es basa a fer un intens treball de camp que analit-
Zi parametres de rendiment i qualitat del raim des de la finalitzacié
del verol fins a la verema. La relacio existent entre aquests parame-
tres permet generar algoritmes que son la base per establir predic-
cions avangades de rendiments i data de collita Optimes segons la
velocitat de maduracié del raim, ja que una de les variables que inci-
deixen en I'evoluci¢ de la maduracio és I'estat de la coberta vegetal.

Cal remarcar que la peculiaritat de la zona del Penedes, on s’ha re-
alitzat I'estudi, és que la vinya es produeix sota condicions de se-
ca, fet que complica el seguiment i la prediccio dels parametres de
creixement del cultiu i maduracio del raim.

02. Resultats i conclusions

L'Us de la tecnologia per satel-lit, que ha estat proporcionada per
nous sistemes amb una alta frequéncia de pas i alta resolucid, ha
permés detectar diferencies en el vigor de les plantes que s’han re-
lacionat directament amb els parametres productius més impor-
tants. També ha permés concloure que la quantitat de massa ve-
getal de que disposa la planta és un dels factors que determina la
produccioé potencial del cep. Aquest sistema de teledeteccid pot
monitorar i quantificar aquests factors mitjancant l'area que es de-
fineix sota I'evolucié temporal de I'index Normalized Differential Ve-
getation Index (NVDI). Leficacia de la informacié proporcionada pel
satel-lit ha quedat totalment comprovada.

Tot i que les mostres amb qué s’ha fet el treball de camp no han
estat tan abundants com s’hauria desitjat, el projecte ha acon-
seguit establir una bona correlacié entre els parametres de vi-
gor i el creixement percentual del fruit des de verol a verema, fet
que obre les vies per fer més viable una prediccié de produccid
a gran escala que englobaria moltes parcel-les alhora, cosa que
permet que el mostreig del camp es pugui reduir i aconseguir ni-
vells de precisid similars. Els models dissenyats han tingut bona
resposta tot i el baix nombre de mostres de partida, amb nivells
de precisio de fins al 63%, que puja fins al 80% si s’introdueix un
mostreig a camp de 15 a 20 dies abans de verema.

Pel que fa a la viabilitat econdmica d’aquest sistema, i comptant
que la informacid obtinguda per les dades del satellit i ambien-
tals tenen un cost maxim de 10 €/ha a I'any, s’ha determinat que
el preu no ha de ser una barrera d’entrada. Gracies a les eines i
els protocols descrits en aquest projecte, es fa viable el control
de grans superficies de conreu disseminades i normalment peti-
tes com les que trobem sovint a Catalunya, que d’una altra ma-
nera tindrien molt dificil poder disposar de mitjans humans per
efectuar-ne el monitoratge continu. En el cas de poder establir
d’una manera robusta i fiable les taxes de precisid en la prediccid
observada en el métode combinat de teledeteccid i mostreig de
camp, aquest protocol de treball proporcionaria una reduccio im-
portant del nombre i les hores de mostreigs i analisi al laboratori.
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Reduccio del clivellat o cracking en la
varietat de poma Fuji

Lider:
Fructicola Emporda, SL

Altres membres perceptors:
Baguda Fruits, SL, Fruits Sant Pere, SL

Altres membres no perceptors:
Fundacio Mas Badia

Coordinador:
Fructicola Emporda, SL

01. Motivacio

La poma Fuji és una de les varietats més ben valorades i accep-
tades pels consumidors gracies a la seva qualitat organoleptica.
Tot i les dificultats agronomiques que planteja aquesta varietat, el
conreu de pomes Fuji dona un bon rendiment economic si s'as-
soleixen uns minims productius. Per0O, per aquest motiu, és im-
portant evitar I'aparicio de defectes en el producte que augmen-
ten el percentatge de fruits no comercialitzables. Un d’aquests
defectes és el clivellat o cracking dels fruits, que es produeix poc
abans de la collita i que pot afectar zones com la peduncular, el
calze o el llom de la poma. Aquestes fractures poden evolucionar
en poques hores fins a un esberlat de la polpa que sovint provo-
ca que el fruit es podreixi.
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El cracking és un problema que normalment afecta entre el 10%
i el 20% de la produccio, tot i que en algunes collites pot arribar
a afectar fins al 50% de la collita. Les causes desencadenants
d’aquesta fisiopatia son diverses, tot i que n’hi ha una que sem-
pre és present: la pluja o 'alta humitat relativa pocs dies abans de
la recol-leccié dels fruits.

Per abordar aquest problema que genera grans perdues econo-
miques als productors, aquest Grup Operatiu ha plantejat dife-
rents solucions que podrien reduir el cracking durant la produc-
cié de pomes Fuiji. La iniciativa s’ha basat en el desenvolupament
d’'un protocol de gestio de la collita que minimitza la probabi-
litat d’aparicid de cracking i manté alhora la qualitat potencial
d’aquesta varietat.

La base del projecte és I'analisi de diversos sistemes que puguin
prevenir I'aparicié d’aquest desordre fisiologic per poder determi-
nar quin és el més efectiu. Alguns dels métodes que s’han aplicat
han estat el tractament Harvista™ a precollita, diferents estrate-
gies de fertilitzacio nitrogenada i I'Us de xarxes antipluja. També
s’ha provat la utilitzacio de bioreguladors autoritzats i alhora s’ha
avaluat 'impacte de dos tipus de reg, un per degoteig i un per mi-
croaspersioé per damunt dels arbres.

02. Resultats i conclusions

Després dels assajos, s’ha pogut determinar que el tracta-
ment amb Harvista™ no ha donat bons resultats en el control
de cracking, ja que probablement I'aplicacié es va fer a midons
massa alts a conseqlencia de les incleméncies meteorologi-
ques. Perd, si el tractament s’efectua abans que s’inicii el procés
de maduresa dels fruits, a midons 2-4, és probable que si que tin-
gui més efectivitat.

No es van trobar diferéncies entre els diferents moments d’aplica-
cio de la fertilitzacid nitrogenada, que es va fer durant la primave-
ra tant abans com després de la collita. La tendencia dels resultats
va demostrar que les pomes suspeses de fertilitzacié presentaven
menys cracking i més color. Els diferents tractaments foliars pro-
vats tampoc no van mostrar eficacia per al control del cracking.
Es va provar una estrategia amb ANA, amb GA4+7+BA, amb clo-
rur de calci, la combinacio dels tres anteriors, amb GA4+7, amb
PARKA® i amb el bioestimulant Stilo® Hydro+Record®. Pel que fa
als sistemes de reg, no hi ha diferéncies clares entre el reg per mi-
croaspersio i el reg per degoteig convencionals.

Contrariament, les xarxes antipluja si que han demostrat ser una
bona alternativa a tenir en compte per mantenir la qualitat de I'epi-
dermis dels fruits de pomera, ja que redueixen significativament el
cracking tot i presentar una lleugera disminucio del percentatge de
superficie acolorida. Caldran més experiencies per provar materi-
als i sistemes d'instal-lacio que permetin un bon balang econdmic
de les explotacions de fruita tant des del punt de vista de qualitat
de la fruita com del rendiment economic de la inversio.
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Utilitzacié de xarxes antipluja per
reduir aplicacié de fungicides per al
control del motejat de la pomera

Lider:
Girona Fruits, SCCL

Altres membres perceptors:
Can Mas Fructicultors, SL, Explotacions Agricola Bruguera, SL

Altres membres no perceptors:
Fundacio Mas Badia

Coordinador:
Girona Fruits, SCCL

01. Motivacio

El motejat és la malaltia més comuna en la produccié de poma a la
majoria d’'indrets del nostre pais. Lagent causal és el fong Ventu-
ria inaequalis i el seu anamorf Spillocae pomi. La malaltia apareix a
comencaments d’hivern a partir d’espores projectades del reser-
vori d’inocul present a les fulles del terra afectades I'any anterior.
Més tard, I'element meteorologic que desencadena l'alliberament
de les espores de I'inocul primari és la pluja, que amb la humitat
permet les condicions perque els fongs germinin i infectin els teixits
verds. De les primeres taques, apareixen noves espores que mes
tard disseminen i amplien la malaltia afectant noves fulles i fruits.

La majoria de les varietats de poma que actualment es produei-
xen son sensibles al fong. El control de la malaltia s’aconsegueix
aplicant fungicides per impedir que prosperin les infeccions pri-
maries, pero sovint es requereixen de 10 a 20 tractaments durant
el periode de més sensibilitat respecte de les condicions mete-
orologiques de I'any. Pero el marc legislatiu actual de la produc-
cié agricola a la Unié Europea pel que fa a I'Us de fitosanitaris, les
previsibles noves orientacions de la PAC i la pressié de la societat
estan fent avancar cap a la reduccié dels pesticides i, entre ells,
dels fungicides en la produccié de poma.

Aquest projecte s’ha realitzat amb la intencié de desenvolupar un
model de control del motejat que redueixi al maxim I'aplicacié de
fungicides durant el procés productiu de la poma. Els dos siste-
mes proposats han estat una instal-lacié de xarxes antipluja i I'Us
de tecniques d’eliminacio d’indcul de Venturia inaqualis.

02. Resultats i conclusions
Els resultats de la instal-lacié de teles antipluja demostren que es

poden eliminar o reduir els tractaments fungicides contra motejat
en varietats de sensibilitat semblant a la Fuiji, fins i tot en anys de

22

forta incidencia de la malaltia. Lany 2020, quan va haver una forta
incidencia de motejat, es van emprar 20 fungicides a les parts es-
tandard i només entre 0 i 6 a les zones cobertes per les teles anti-
pluja, amb resultats similars. Per a varietats més sensibles que la
Fuiji, és molt probable que sota les teles també es pugui reduir el
nombre de fungicides necessaris de manera similar.

Addicionalment, les teles modifiquen les condicions ambientals
de la plantacié. Sota la seva proteccid, la pluja no mulla directa-
ment els arbres, la durada de la humectacid foliar i la lluminositat
sOn menors, i la temperatura maxima diaria augmenta durant la
primavera. Alguns tractaments per controlar altres malalties com
I'oidi o plagues com I'aranya roja poden arribar a tenir condicions
favorables sota la tela. La produccié dels arbres o el calibre dels
fruits no es veuen afectats per aquesta cobertura, pero si que es
redueix la coloracié vermella de la poma. Altres treballs han apre-
ciat un efecte positiu de les teles en reduir el cracking i el russe-
ting als fruits sensibles a la fisiopatia.

Pel que fa a l'aplicacio de mesures de reduccio de I'inocul de
Venturia inaequalis, s’ha pogut apreciar que serveixen com a com-
plement dels tractaments fungicides estandard per millorar el con-
trol de les infeccions primaries de motejat. Aixd succeeix sobretot
en anys de forta incidéncia de la malaltia, on s'aprecia de manera
més evident en els fruits que a les fulles. Els meétodes més efectius
van ser la recollida mecanica de les fulles i 'enterrament amb el tre-
ball del sol. Laplicacié de Trichoderma spp. no va millorar el resul-
tat respecte del tractament fungicida convencional.




>

Desenvolupament d’una tecnologia
per al monitoratge de tots els purins
sortits anualment d’'una explotacio
per coneixer el contingut de nutrients
(N, P, K) mitjancant la tecnologia NIR
(New Infrared) i el volum mitjancant
sondes

Lider:
Agraria Plana de Vic i Seccid de Credit, SCCL

Altres membres no perceptors:
Grup Solucions Manresa, SLPU, Fundacid Universitaria
Balmes

01. Motivacio

A fi de poder coneixer amb més exactitud la quantitat de nutrients
aplicada al sol per explotacié ramadera a Catalunya, aquest pro-
jecte té I'objectiu de desenvolupar i validar el funcionament d’una
eina capag d’obtenir un mesurament més ajustat del nitrogen, el
fosfor i el potassi generats a cada explotacio. Aquesta tecnolo-
gia, anomenada infraroig proper (NIR) i lligada a I'actual seguiment
GPS de les cisternes, permetria tenir totalment monitorada i quan-
tificada la distribucié de I'aplicacié de nutrients procedents de les
dejeccions ramaderes al llarg del territori catala.

El projecte pretén implementar i validar I'Us de sensors IR junta-
ment amb cabalimetres Optics, ja que son eines de mesurament
fiables i precises per coneixer la quantitat de nutrients generats a
les explotacions ramaderes, en especial els purins dels animals.
D’altra banda, també hi ha la voluntat de desenvolupar una apli-
cacio compatible amb 'actual plataforma de la Generalitat de Ca-
talunya que incorpori el seguiment dels nutrients generats i apli-
cats al sl arreu del territori.

02. Resultats i conclusions

Els resultats obtinguts demostren que el NIR, a banda d'oferir resul-
tats de solids totals i amoni que no es poden obtenir a partir de les
rectes de conductivitat del Departament d’Accié Climatica, Alimen-
tacié i Agenda Rural (DACC), ofereix dades més precises sobre la
presencia exacta de nitrogen, fosfor i potassi. Si bé és cert que l'er-
ror relatiu en la majoria de lectures es troba entre el 10% i el 20%, cal
tenir en compte que, en el cas de la recta de conductivitat, és su-
perior al 20%. El parametre que llegeix pitjor és el fosfor, perd, com
que no es pot correlacionar aquest element amb la conductivitat
electrica, el DACC ofereix valors predeterminats segons la tipologia
del puri. Es per aquest motiu que amb els valors del DACC I'error és
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molt superior. El NIR és capag¢ de determinar el contingut en nutri-
ents dels purins amb un error relatiu mitja inferior al 20%, exceptuant
el cas del P,O, on l'error relatiu mitja és aproximadament del 25%.

Per realitzar la transmissio dels parametres dels purins a temps re-
al al DACC, s’ha optat per col-laborar amb I'empresa Triskel Tele-
com, ja que la cisterna utilitzada per prendre les mostres duia ins-
tal-lat el seu GPS. Aquesta empresa disposa d’una plataforma per
realitzar aquesta gestid, i ha desenvolupat el maquinari i progra-
mari necessaris per transmetre les dades procedents de la lectu-
ra de l'estacié de mesurament de purins. Quan es combina el pro-
gramari de I'estacié de mesura NIR amb el sistema de monitoratge
i transmissié de dades ideat per Triskel Telecom, es pot fer un se-
guiment a temps real tant de la quantitat de nutrients generada per
cada explotacié com del seu punt d’aplicacio al sol.

Els resultats obtinguts explicats sén concloents per determinar
que l'equip del NIR és viable en I'ambit tecnic, ja que ofereix una
bona lectura dels nutrients i alhora millora la precisi¢ del conducti-
metre, que és la tecnologia utilitzada actualment pels camions cis-
terna que transporten puri. La seva viabilitat econdmica comenca
a partir de la fertilitzacié de 100 ha de terreny amb una rendibilitat
de la inversio minima de 12 anys. Tot i aix0, mentre no hi hagi una
legislacid més estricta sobre la precisio en I'aplicacié de nutrients
al sol, el conductimetre encara és I'opcid més assequible, ja que el
seu cost d’inversio pot arribar a ser el 25% del cost del NIR.
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GOTA: Guia per a I’Optimitzacio de
I’as i el Tractament de "Aigua de
beguda en vedells d’engreix

Lider:
Corporacién Alimentaria de Guissona, SA

Altres membres perceptors:
Nanta, SA, Soluciones Integrales para la Nutricién Animal, SL

Altres membres no perceptors:
Setna Nutricion SAU, ASOPROVAC, Associacio Catalana
de Fabricants d’Aliments Compostos (ASFAC), IRTA

Coordinador:
Associacié d’Empresaris de Bovi d’Alcarras

01. Motivacio

Laigua és un tema clau a tenir en compte en el futur de l'activitat
humana i animal, ja que, d’'una banda, sera un recurs cada cop
més limitat, i, de l'altra, es preveu que la seva qualitat minvi en els
anys vinents. S’estima que hi haura un augment significatiu de la
demanda d’aigua de consum arran de I'augment de la poblacid
i de la producci¢ agraria, i el canvi estimat del patré de pluges a
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causa del canvi climatic dificultara molt aquesta tasca. Pel que
fa a la seva qualitat, veiem com esta empitjorant sobretot a cau-
sa de la contaminacié per nitrats i estar dotada d’'una mala car-
rega microbiologica.

Lobjectiu final del projecte GOTA és elaborar una Guia per a I'Op-
timitzacio de I'Us i el Tractament de I'’Aigua de beguda en vedells
d’engreix. El nom de GOTA, a part de ser un acronim, simbolitza
el valor que té avui una gota d’aigua. El sector d’engreix bovi in-
tensiu és conscient que, tot i ser el nutrient més important per al
bestiar i que a més limita el consum de pinso, no se li ha donat
cap prioritat al tractament de I'aigua fins avui.

La iniciativa pretén congixer exhaustivament quin és el consum
d’aigua en les diferents fases de I'engreix per poder elaborar cor-
bes de consum segons I'edat i época de I'any que permetin ajus-
tar el subministrament amb les necessitats indicades i aportar
dades sobre la petjada d’aigua. També pretén optimitzar el con-
sum a través de I'avaluacié del tipus i nombre d’abeuradors, i
coneixer la qualitat Optima sobretot pel que fa a la composicié de
nitrats. Finalment, pretén estudiar els tractaments de potabilitza-
cio més eficagos sobre el consum.

02. Resultats i conclusions

Gracies a les corbes de consum elaborades, s’ha pogut determi-
nar que la petjada d’aigua de la carn de vedella produida a Cata-
lunya és menor que la que s’estima com a mitjana en 'ambit mun-
dial. Amb aquesta informacion, s’ha pogut crear una guia practica
per a l'optimitzacié de I'ds i el tractament d’aigua en el sector.

Pel que fa als abeuradors, tenir-ne dos per corral no sembla aug-
mentar el consum d’aigua ni millorar el creixement dels animals. Cal
indicar, perd, que els abeuradors es netejaven setmanalment. Si el
consum d’aigua es fa amb cassoleta, s'obté una reduccio de 'aigua
emprada, sobretot a les epoques de més calor. Caldra comprovar si
la diferéncia de consum afecta el creixement del bestiar.

Respecte del tractament de potabilitzacié/higienitzacié gracies a
I’ds de cloracio o acidificacid del pH, s’han modificat favorable-
ment els parametres fisicoquimics i microbioldgics de qualitat de
I'aigua, sobretot quan aquests dos tractaments es combinen. Cal
indicar que el lloc de presa de la mostra és clau per a la interpre-
tacio de les dades, perd de moment no han tingut cap efecte ne-
gatiu sobre el consum d’aigua, pinso i palla o en la salut dels ve-
dells. Lacidificacio del pH només ha reduit la digestibilitat de la
fibra a l'inici de I'estudi; contrariament, la cloracié ha augmentat
lleugerament la digestibilitat dels midons.

Finalment, també s’ha observat que els vedells sén capagos de
detectar alts nivells de nitrats i reduir el consum d’aigua per pro-
tegir-se de possibles intoxicacions. Calen més proves per saber
si aquest fet pot tenir consequiencies en les dades productives,
perd de moment sembla que no afecta la salut dels animals.
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Implementacioé d’un nou producte
natural per evitar I'acariosi del cargol
de crianca respectuds envers el
medi ambient

Lider:
Cargols de Cal Jep, SL

Altres membres perceptors:
Pinallet, SA

Altres membres no perceptors:
Asociacion Interprofesional del Caracol de Crianza,
Universitat Autdbnoma de Barcelona (UAB)

Coordinador:
Universitat Autonoma de Barcelona (UAB)

01. Motivacio

Actualment, la preséncia d’acars a les granges de cargols és un
problema que té un gran efecte sobre els animals i pot provo-
car-hi I'aparicié de malalties i fins i tot la mort. Lacar Riccardoe-
lla limacum, que afecta exclusivament els cargols, prolifera més a
les granges que a la natura. Aix0 és per les condicions especifi-
ques d’humitat i altes temperatures que presenten aquestes ex-
plotacions, i pot comportar la disminucié del seu rendiment.

Aqguest projecte innovador pretén aportar una solucié a aquesta
problematica i posar al mercat un nou producte natural per evitar
I'acariosi o reduir-la al maxim. Es tractara d’'un nou producte ba-
sat en additius naturals, i amb una prova pilot es pretén assegurar
la seva eficacia contra els acars que afecten els cargols de crian-
ca. També es pretén augmentar I'eficacia dels pinsos que s'utilit-
zen per alimentar als animals, fet que potenciara la seva nutricid
de manera natural i millorara la competitivitat i sostenibilitat de les
granges de cargols al mercat actual.

02. Resultats i conclusions

Els resultats finals de les proves realitzades constitueixen un gran
aveng a tots els nivells, ja que s’ha aconseguit millorar significativa-
ment tant la productivitat com la sostenibilitat de les granges de car-
gols. D’aguesta manera, s’ha pogut assegurar la continuitat de les
explotacions a llarg termini i la qualitat sanitaria del producte final. En
qualsevol cas, s'evita la utilitzacio de farmacs o productes quimics
durant el procés de crianca dels cargols, fet que suposa també un
gran estalvi d’'aigua, ja que no cal netejar tant les explotacions.

S’ha pogut determinar que la mescla més efectiva en la dosi equi-
val a un 0,3% d’acid oxalic més un 0,04% de timol al quilo de pin-
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so. D’aguesta manera, s'aconsegueix una reduccié de la mortalitat
en totes les fases de vida del cargol. Durant I'etapa de maternitat i
reproduccio, la presencia d’acars s’ha reduit a practicament zero.
’abséncia d’acars promou una millora en la salut dels animals i el
seu sistema immunitari esdevé més resistent a patologies infecci-
oses. Amb la baixada del nivell de mortalitat i 'augment dels nivells
de postes d'ous, la productivitat incrementa significativament. En-
cara trobem certa preséncia d’acars durant la fase d’engreixament,
pero el seu nombre s’ha reduit de manera molt considerable.

La baixa presencia d’acars permet una efectivitat més alta del
pinso amb additius. Quan la preséncia és molt elevada, els car-
gols estan tan afeblits que no consumeixen pinso i I'aplicacid
d’un tractament amb additius es fa molt dificil. A part, la soste-
nibilitat de les granges ha quedat demostrada gracies al fet que,
amb aquest tractament, l'aigua es reutilitza per produir més car-
gols i el seu consum disminueix.
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Nou model de gestié ambiental i
nutricional en granges de pollastres
d’engreix per a la reduccié de lesions
no infeccioses

Lider:
Agrobaiona, SL

Altres membres perceptors:
Corporacion Alimentaria Guissona, SA

Altres membres no perceptors:
IRTA

Coordinador:
Agrobaiona, SL
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01. Motivacio

A la industria dels pollastres d’engreix, el benestar animal i la quali-
tat del producte final sén dos aspectes que estan estretament rela-
cionats i que tenen una demanda cada cop més alta tant per part
del consumidor final com del sector. La legislacié vigent sobre pro-
teccid i benestar del pollastre d’engreix estableix que la dermatitis
de contacte és un dels principals criteris per a la valoracio de la inci-
deéncia de lesions. Aquesta patologia sovint es tradueix en I'aparicio
de pododermatitis, cremades de tarsos i crostes al pit dels animals.

Factors com la qualitat del jag o tenir cura de la nutricié i la salut
digestiva de I'aviram poden prevenir I'aparicié de pododermatitis.
De fet, la majoria de lesions detectades es produeixen a causa
de dues raons principals. La primera és el grau d’humitat del jac,
que depen en gran manera dels materials utilitzats en la seva fa-
bricacio, i la segona la quantitat d’amoniac alliberat pel nitrogen
present en les femtes dels pollastres.

Per reduir la incidencia de pododermatitis en el sector agricola,

I'explotacio avicola d’engreix AGROBAIONA, 'empresa agroindus-

trial Corporacio Agroalimentaria de Guissona i I'lRTA han dut a ter-

me un estudi conjunt que pretén assolir els objectius seglents:

- Establir quins son els materials més adients per al jag dels po-
llastres que afavoreixin les caracteristiques optimes d’absor-
Cid i sequedat.

- Determinar quin maneig dels jagos és el més adient, tenint en
compte factors com el volteig, la higienitzacid i I'is de reduc-
tors de nitrogen.

- Avaluar diferents dietes que permetin 'aviram tenir una bona
salut intestinal.

02. Resultats i conclusions

Gracies a totes les proves realitzades, la iniciativa ha pogut extreu-
re diverses conclusions que ajudaran a reduir la presencia de pro-
blemes derivats de la pododermatitis amb vistes al futur. En pri-
mer lloc, s’ha observat com una reduccié entre I'1,2% o '1,5%,
segons la fase de creixement dels pollastres d’engreix, de la pre-
séncia de proteina bruta en la seva dieta nutricional permet dismi-
nuir un 7% la segregacio de nitrogen procedent dels seus excre-
ments. Aquest fet comporta que la incidéncia de pododermatitis
es redueixi considerablement i alhora disminueix I'aparicio de bru-
ticia en el plomall dels exemplars. La proteina bruta se suplementa
a base d’aminoacids sintetics, i la dieta resultant també ha permes
millorar el desenvolupament productiu durant la primera meitat de
la fase d’engreix de l'aviram.

Pel que fa al jag, s’ha determinat que la palla picada és el material
optim que permet reduir millor I'aparicid de pododermatitis i brutici-
es al tall de qualitat a I'escorxador. Per tant, I'estudi ha demostrat que
combinar aquest tipus de jag amb una dieta baixa en proteina bru-
ta és una eina eficag per millorar el benestar animal, minimitzar I'm-
pacte ambiental i augmentar la productivitat dels pollastres d’engreix.
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Noves estrategies d’optimitzacio en la
produccio porcina basades en 'us de
alimentacié liquida i la incorporacio
d’eines de visié per computador i
xarxes neuronals per al control i la
monitoritzacio del pes

Lider:
Catalana de Pinsos, SA

Altres membres perceptors:
Matadero Frigorifico del Cardoner, SA, Setna Nutricion, SAU

Altres membres no perceptors:
Universitat Autdnoma de Barcelona (UAB)

Coordinador:
Garage Lab

01. Motivacio

El sector porci és un sector molt important en 'ambit de la rama-
deria catalana. Segons dades de l'institut d’Estadistica de Ca-
talunya, ocupa el segon lloc a la taula en nombre de caps de
bestiar, amb uns 6.500.000 exemplars, només superats pels
43.000.000 del sector de l'aviram. Gran part dels porcs sén d’en-
greix amb una crianga d’'uns 4 mesos i que assoleixen un pes fi-
nal entre 110 i 120 kg abans de ser sacrificats a I'escorxador.

Per poder incrementar la competitivitat del sector porci, és fona-
mental aconseguir una homogeneitzacié de la seva produccié. Es
per aixo que aquest projecte ha iniciat un procés de millora del ren-
diment en les linies de produccié que permetra obtenir un produc-
te final de major qualitat, seguint parametres relatius al Guany Diari
de Pes (GDP) i la Conversié d’Aliments (CA). Ambdds valors depe-
nen de molts factors, entre els quals destaquen la genética, la quali-
tat i quantitat d’aliment i aigua consumits i les condicions de crianca.
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Aquest projecte ha estudiat diversos aspectes de I'engreix dels
porcs amb I'ajuda de la installacié d’'un conjunt de sensors tant a
la granja com a I'escorxador que permeten obtenir dades a temps
real. També s’han introduit tecnologies d’Ultima generacié en el
camp de la intel-ligencia artificial com ara la visid per computador i
noves metodologies informatiques d’aprenentatge profund.

Un factor molt important del procés d’engreix del porc és la se-
va alimentacid. La manera classica d’alimentar els porcs és amb
pinso, perd actualment s’esta experimentant amb I'anomenada
alimentaci¢ liquida, molt més facil de digerir pels animals. Es per
aixo que s’ha volgut provar quins serien els efectes d’aquests ti-
pus d’alimentacid, cosa que ha de permetre monitorar la corba
de creixement i d’engreix del bestiar i assegurar que la produccio
sigui regular i homogenia.

02. Resultats i conclusions

Amb els experiments, que es van dur a terme amb un conjunt de 25
animals, es va poder verificar que implantar un sistema per estimar
el pes d’un porc a través del seu volum és logic i facilita el treball. Es
va concloure que per augmentar la precisié del model s’havia de ge-
nerar un conjunt de dades (dataset) més complet, i per aquest motiu
es va muntar un circuit per obtenir dades de pes i volum amb més
freqUéncia i de manera automatica gracies a I'is de cameres 3D.

A la granja, s’ha pogut implementar un sistema d’alimentacio de
porcs amb pinso fermentat. S’ha observat com aquest tipus d’ali-
mentacio té certs avantatges com poden ser una millora del crei-
xement diari dels animals i de la seva digestio, ja que redueix la fre-
quencia i la gravetat de les diarrees. A més, s’ha pogut comprovar
que l'alimentacio liquida té un malbaratament inferior al del pinso
emprat normalment.

El dataset d'imatges capturades a les installacions de Mafrica
ha permes fer un seguiment optim dels animals. El sistema pre-
senta alguns errors quan algun porc amaga el cap durant massa
temps 0 es mou a molta velocitat. El sistema que estima el nivell
de bruticia funciona forga bé, pero, si s'introduis algun mecanisme
per controlar la il-luminacié del passadis per on han de passar els
porcs per anar a les quadres, podria millorar més.
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DossierTecnic

Selecciod de I'alimentacio de truges
no reproductores per a la millora
del perfil lipidic dels embotits curats
d’alta qualitat

Lider:
Grup Gepork, SA

Altres membres perceptors:
Splendid Foods, SAU

Altres membres no perceptors:
Fundacio Universitaria Balmes

Coordinador:
INNOVACC

01. Motivacio

Els embotits sén un dels aliments que aporten més greix a la die-
ta dels consumidors de I'Estat espanyol. Es per aquesta rad que
es preveu que la industria carnia d’embotits se centri en la pro-
duccid d’aliments més saludables per al consumidor i que tinguin
un millor perfil nutricional. La modificacié de la composicié d’al-
gunes materies primeres a partir de la seleccié genética i/o de
I'alimentacié de I'animal pot ser una linia interessant per obtenir
aliments més saludables.

El fet d’'aconseguir aquesta fita sense disminuir la qualitat senso-
rial de I'aliment és un repte addicional, ja que la seva acceptacio
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depen molt d’aquest factor i podria condicionar I'exit posterior del

producte en el mercat. Aquesta millora nutricional s’ha d’aconse-

guir estudiant els parametres seglents:

- La modificacié en l'alimentacié de I'animal en I'ambit del perfil
lipidic de la carn.

- Laviabilitat d’utilitzar carn de porc amb un millor perfil lipidic com
a materia primera dels embotits en estudi.

- Avaluar les propietats nutricionals i sensorials dels embotits.

- Determinar el perfil de textura i color dels embotits.

A part, també cal garantir la sostenibilitat i un impacte mediam-
biental menor. Per aquesta rad, el projecte també s’ha centrat en
lavaluacio de 3 tipologies de pinso usades com a aliment en les
granges d’engreix per veure quina és la més respectuosa envers
el medi ambient. També cal detectar els punts critics de la cade-
na de valor per poder optimitzar el consum de recursos i energia.

02. Resultats i conclusions

Les proves realitzades han demostrat que I'alimentacioé de 'ani-
mal i I'estacionalitat de I'engreix tenen un clar impacte en les pro-
pietats quimiques i nutricionals de la carn fresca, que es reflecteix
especialment en el perfil d’acids grassos. Si s'aplica una dieta es-
pecial amb un alt contingut en acids grassos insaturats, la quan-
titat d’aquest element en la carn s’'incrementa de manera signifi-
cativa i es redueix la d’acids grassos saturats. Aquests canvis pel
que fa a la composicio de la carn no es detecten en el producte
curat, fet que demostra que caldra fer més estudis amb modifi-
cacions en la dieta de I'animal a llarg termini.

Encara que els canvis quimics de la llonganissa no siguin signifi-
catius, si que s’observen canvis en I'ambit sensorial que demos-
tren com altres elements no analitzats en aquest estudi si que es
poden haver modificat durant I'engreix, com ara els compostos
volatils aromatics.

La produccié de pinsos és la fase de la cadena de valor de la
produccio de carn de porc que genera impactes ambientals més
elevats. Ha quedat demostrat que millorar les formulacions de
pinsos des d’un punt de vista ambiental, i no només des d’'un
punt de vista nutricional com sovint s’ha fet fins ara, és un fac-
tor clau si es pretén millorar la sostenibilitat del sector porci. En
aquest sentit, s’ha demostrat que les noves composicions de
pinsos encarades a les Ultimes fases d’engreix que s’han desen-
volupat en el marc d’aquest projecte tenen un perfil ambiental
clarament millor que la formulacié convencional. D’aquesta ma-
nera, s’han aconseguit reduir significativament els impactes am-
bientals totals per quilo de carn.

Finalment, s’ha pogut comprovar que, si es realitza una gestio
correcta del territori en les granges o unitats d’acollida exten-
sives, la qualitat ambiental del paisatge es pot millorar notable-
ment, fet que potencia la presencia de pol-linitzadors i 'augment
de la biodiversitat dels ecosistemes agroindustrials.



Valoritzacié de residus i recuperacio
de material de dejeccions ramaderes
de vaqui

Lider:
La Fageda Fundacié

Altres membres no perceptors:
Fundacio Universitaria Balmes

01. Motivacio

Des de fa uns anys, el cens ramader a Catalunya ha augmentat
considerablement mentre la superficie agraria util ha anat dismi-
nuint de manera notable. Aquesta situacio de proliferacié de zones
amb alta densitat agricola fa que sigui cada cop més necessari de-
senvolupar i implementar tecnologies de valoritzacié d’excedents
de totes les dejeccions ramaderes que no poden ser utilitzades de
forma segura com a fertilitzant.

Una alternativa a I'is d’aquestes dejeccions és la seva valoritzacio
energetica mitjangant el procés de bioassecatge. Aquest procés
innovador aplicat al sector ramader permetria obtenir un biocom-
bustible (amb caracteristiques PCI> 2,500-3,500 kcal/kg) que po-
dria ser usat en calderes de biomassa convencionals. El bioasse-
catge és un procés assimilable al compostatge, perd que difereix
en el seu objectiu final; mentre que aquest Ultim busca maximit-
zar l'estabilitat dels residus organics mitjangant la mineralitzacio
del carboni organic, I'objectiu del bioassecatge és fer servir la calor
metabolica produida per I'activitat biologica per eliminar I'aigua de
la matriu dels residus en el menor temps possible. D’aguesta ma-
nera es minimitza altament la degradacié del carboni, i aix0 permet
la major part del valor calorific de la matriu.

Lobjectiu principal del projecte és poder desenvolupar i optimitzar
el procés de bioassecatge de fems de vaqui amb la finalitat d’ob-
tenir un biocombustible apte per ser utilitzat en calderes conven-
cionals de biomassa.

02. Resultats i conclusions

Els resultats obtinguts mostren com les condicions meteorologi-
ques afecten el procés de bioassecatge. Per aquest motiu es va
decidir cobrir la pila els dies de pluja i voltejar la mescla diariament.
Si es cobreix la pila, la pluja no provoca un augment de la humitat
de la mescla, tot i que en alguns casos puntuals si que hi poden
haver variacions a causa de la gran humitat de 'ambient. Es va ob-
tenir un material amb un 50% d’humitat després de 50 dies d'ope-
racid, cosa que no era el que s’esperava, ja que els valors haurien
de ser inferiors al 40%.
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El valor de PCI observat amb la mescla al 50% era de 5,6 MJ/kg,
perod forgant que la humitat fos del 40%, aquests valors augmen-
taven per sobre de 7,2 MJ/kg. Per tant, si s'aconseguis assecar el
material fins al 40% d’humitat, sortiria totalment a compte dur a ter-
me el procés de combustio.

Paral-lelament, i veient que els resultats no eren tan satisfactoris
com s’esperava, es va decidir provar un sistema d’assecatge so-
lar en un hivernacle. Amb aquestes proves es van obtenir valors
d’humitat més baixos amb molt menys temps, amb una reduc-
cid del 60-70% d’humitat entre 7 i 14 dies. A part, es va determi-
nar que el periode de rendibilitat d’inversié en el cas de I'assecat-
ge solar es troba al voltant dels 5 anys. En canvi, el periode de
rendibilitat de la inversié en bioassecatge es troba rondant els 11
anys en cas de tenir una planta de compostatge, i 25 si aquesta
s’ha de construir des de 0.

Una possible millora per optimitzar el sistema de gestio de residus
ramaders a La Fageda que podria involucrar una etapa de bioas-
secatge seria la installacié d’'una planta d’energia fotovoltaica per
generar electricitat per al consum de les bombes d’aireacio. Lus
d’energia renovable tindria un impacte positiu significatiu, perd la
factibilitat economica d’implementar aquestes millores en el pro-
cés encara ha de ser analitzada amb profunditat.
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DossierTecnic

Captura i reaprofitament del CO, en
un escorxador de porci: de ’EDAR al
procés d’atordiment

Lider:
Escorxador Comarcal del Moianes, SA

Altres membres no perceptors:
Universitat de Girona (UdG), INNOVACC

01. Motivacio

Les EDAR situades als escorxadors porcins generen molts gasos
que sovint s’alliberen a l'aire i danyen el medi ambient. Per evi-
tar aix0, aquest projecte ha intentat desenvolupar un sistema de
captacio dels gasos que alhora permet separar el CO, per reu-
tilitzar-lo posteriorment en l'atordiment dels porcs abans del seu
sacrifici. D’aquesta manera, disminueixen les emissions de gasos
amb efecte d’hivernacle produits a la depuradora de I'escorxa-
dor i es redueix el volum de CO, que I'escorxador hauria d’adqui-
rir per a la fase d’atordiment. Aquests avantatges podrien facilitar
que la tecnologia resultant es pogués estendre a tot el sector dels
escorxadors i a altres tipus d’industries amb EDAR.

El projecte, que pretén generar i divulgar tots els resultats a
mesura que es vagi duent a terme, esta basat en les accions
seguents:

- Desenvolupar un sistema de captacio a escala pilot dels gasos
emesos en el reactor de 'EDAR de 'escorxador. Aix0 també
permet determinar la composicié dels gasos capturats.

- Assajar diferents tecniques de recuperacio del CO, present en
els gasos emesos en I'EDAR i determinar quina és la més adi-
ent. Aixi es podria veure quina és la produccié maxima de CO,
recuperable i avaluar la seva validesa per atordir els porcs.

- Experimentar l'atordiment de porcs amb el CO, recupe-
rat a 'EDAR, descartar possibles incompatibilitats sanitaries
d’aquest gas amb els animals i analitzar la qualitat de la carn
obtinguda per veure si presenta possibles diferencies respecte
de la carn obtinguda amb I'atordiment habitual.

02. Resultats i conclusions

Els resultats demostren que la concentracié mitjana de CO, ob-
tinguda amb les mostres dels gasos que desprenen els reactors
de I'EDAR és prou elevada per ser autosuficient en el subministra-
ment de CO, i garantir I'atordiment dels porcs. Aixd comporta un
gran estalvi econdmic en la compra d’aquest gas i una disminucio
en les emissions de gasos amb efecte d’hivernacle produits a I'es-
tacié depuradora de I'escorxador. Actualment, els costos de pro-
duccio i compra del CO, alimentari son baixos, i, per tant, no és un

30

gas car i és de facil disponibilitat com a producte secundari de la
industria quimica. Tot i aixd, cal pensar en un escenari futur en que
les emissions de gasos amb efecte d’hivernacle puguin suposar un
sobrecost per a les empreses i on es premii la sostenibilitat i la re-
duccid dels impactes ambientals.

Les tecnologies actuals permeten efectuar la captura i separacio
del CO, dels gasos de 'EDAR de manera optima, concretament
amb I'Us de la metodologia d’absorcid quimica en medi aquds
d’EMA (monoetanolamina). De tota manera, els costos de captu-
ra/separacié actuals encara son forca elevats. D’altra banda, no
s’ha observat cap efecte negatiu sobre el benestar animal o la qua-
litat de la carn per utilitzar el CO, recuperat de 'EDAR.

Cal destacar que a escala experimental ha estat possible captu-
rar els gasos de I'EDAR, perd extrapolar aquesta practica a la tota-
litat del reactor implicaria un canvi en el seu disseny ja que passa-
rien de ser oberts a tancats. Aquest fet implicaria un sobrecost en
la construcciod i perdre els avantatges dels reactors oberts pel que
fa al seu manteniment.




-—
EMBOT-ITS: utilitzacié de tecnologia
avancada i gestio de Big Data per
optimitzar assecadors d’embotits
curats

Lider:
Splendid Foods, SAU

Altres membres perceptors:
Patel, SAU

Altres membres no perceptors:
Eurecat

Coordinador:
INNOVACC

01. Motivacio

Les empreses Splendid Foods i Patel han desenvolupat un pro-
jecte amb la intencié d’incrementar la sostenibilitat, competitivitat
i optimitzacio dels processos productius del sector de 'embotit
per afavorir-ne el procés d’internacionalitzacio.

Aquesta iniciativa pretén avaluar I'is de recursos i les condicions
productives associades a la fabricacié d’aquest aliment focalitzant
I'analisi en 'assecatge, perd sense oblidar els processos anteriors
que poden tenir-hi efecte. Per aquest motiu, s’ha analitzat el pro-
cés productiu de manera que permeti identificar elements com els
fluxos, els recursos utilitzats, les propietats de la materia primera o
les condicions mediambientals en cadascuna de les fases.
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’objectiu del projecte és millorar I'eficiencia en el procés de
curacié d’embotits mitjancant una analisi avangada de dades i
sistemes intelligents que ajudin a la presa de decisions. Con-
cretament, es pretén estudiar, monitorar, modelitzar i aplicar
estrategies de control que optimitzin 'assecatge d’embotits,
fet que permetra reduir els temps de curacidé i uniformitzar-los
perque les minves en els productes siguin homogenies. Alho-
ra, és fonamental procurar que tot aquest procés no afecti en
absolut la qualitat dels embotits produits.

02. Resultats i conclusions

Gracies a 'estudi de les dades recollides durant el seguiment
de fins a 22 processos d’assecatge d’embotits en el transcurs
del projecte, s’ha pogut coneixer amb exactitud el comporta-
ment de I'assecador estudiat, i aixd ha permes verificar que el
comportament de les temperatures i humitats segons algada
és diferent, fet que comporta haver de definir quines sén les
estratégies d’assecatge Optimes en cada situacio. En aquest
sentit, s’han aconseguit millores importants en el procés pro-
ductiu que permetran reduir la durada de tot el procés dels 13-
14 dies actuals a 11-12. També es produeix un augment de la
capacitat de rotacié de I'assecador en un 20%, fet que permet
augmentar la productivitat de manera proporcional. Aquesta
optimitzacio contribueix a incrementar I'estalvi energétic dels
productors.

El comportament dels productes mentre sén a I'assecador
també s’ha pogut millorar, fet que n’incrementa I’homogeneitat
en la flora respecte de la seva altura sense que perdin els va-
lors d’activitat de I'aigua i pH desitjats. Finalment, s’han acon-
seguit mantenir els nivells de qualitat fins i tot augmentant la
densitat dels assecadors de 40.000 a 60.000 fuets.

Gracies a la col-laboracié dels socis del projecte, s’ha imple-
mentat un sistema de monitoratge molt precis del comporta-
ment d’assecadors que permet la seva integracio en els sis-
temes productius. Aixd ha fet que s’hagi pogut generar un
historic de dades que permeten continuar treballant en la mi-
llora dels processos productius. La tecnologia desenvolupada
s’ha anat millorant durant el transcurs del projecte fins a ob-
tenir un sistema que avisa quan hi ha problemes en sensors
per posar-hi solucié. També ha permés evitar grans buits a
les dades, on la identificacio tant espacial com categorica es
fa quasi automaticament i la informacio esta postprocessada
abans de ser recollida per I'’API (Application Programming In-
terface), fet que garanteix que les dades s’ofereixin amb la mi-
llor qualitat.

Loptimitzacid que ha resultat d’aquest projecte ha permeés
augmentar els beneficis de I'empresa. D’aquesta manera,
s’obre una porta a tot el sector d’elaborats carnis per poder
millorar-ne el procés de produccié i permetre tenir més projec-
ci6 tant en 'ambit nacional com internacional.
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DossierTecnic

-

FML: minimitzacio de la fermentacio
malolactica no volguda als vins
€scumosos

Lider:
Castillo de Perelada, SA

Altres membres perceptors:
Masia Vallformosa, SL, Codorniu, SA

Altres membres no perceptors:
Fundacio Universitat Rovira i Virgili

Coordinador:
Associacid AEI INNOVI

01. Motivacio

La fermentacié malolactica o FML és la conversio de I'acid L-ma-
lic a L-lactic que realitzen bacteris lactics com Oenococcus oeni.
En molts vins, sobretot els negres, aquest procés es realitza o bé
espontaniament o bé inoculant cultius iniciadors que ajuden a dis-
minuir 'acidesa i aconsegueixen millores organoleptiques. Tanma-
teix, la FML té efectes negatius quan té presencia en vins amb un
L-malic baix com ara els escumosos de tipus Cava, ja que en re-
dueixen 'acidesa desitjable com a tret organoleptic. Aquest defec-
te pot arribar a provocar que els cellers es vegin obligats a des-

cartar el seu producte amb les grans perdues economiques que
aixo suposa.

Aquest projecte té per objectiu evitar I'aparicid de la fermentacio
malolactica no desitiada en vins escumosos i investigar quines
prevencions es podrien dur a terme per minimitzar-ne I'aparicio.
S’ha avaluat quins son els efectes del quitosa, de llevats potencial-
ment inhibidors i de 'acid fumaric a partir de diverses proves rea-
litzades pels cellers participants en el projecte. A partir d’aquestes
proves, es pretén obtenir com a resultat un nou procediment no
existent fins ara que marqui un nou estandard per prevenir la FML.
dels parametres de creixement del cultiu i maduracié del raim.

02. Resultats i conclusions

El projecte ha determinat que 'aparicio de bacteris lactics es dona
des de les primeres etapes del procés d’elaboracié del cava. Tam-
bé ha permeés caracteritzar diverses soques aillades de cava com
les d’'Oenococcus oeni, que s’han classificat d’acord amb la seva
tolerancia als tractaments inhibidors avaluats al llarg del projecte.
Quan es comparen les soques aillades de cava amb soques utilit-
zades com a cultius iniciadors de FML en vins tranquils, s’ha po-
gut observar que les aillades presenten més resistencia als tracta-
ments fets amb SO, i quitosa, perd alhora sén molt més sensibles
al tractament amb acid fumaric.

Aixi, s’ha confirmat que I'acid fumaric és el millor tractament per
prevenir la FML tant abans com després de la fermentacié i durant
el tiratge. Aquest tractament no presenta cap efecte negatiu sobre
'escumabilitat ni sobre les caracteristiques organoléptiques del vi.
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Foment del cultiu de mongetes a
Catalunya mitjancant conserves
innovadores per a la DOP Mongeta
del Ganxet

Lider:
Conserves Ferrer, SA

Altres membres perceptors:
Cooperativa Agricola el Progrés-Garbi

Altres membres no perceptors:
Consell Regulador DOP Mongeta del Ganxet, IRTA

Coordinador:
Fundacié Miquel Agusti

01. Motivacio

Les mongetes del Ganxet son un llegum de qualitat molt apre-
ciat pels consumidors, perd que practicament no es ven en for-
ma de conserva. Aix0 és perqué les tecniques emprades en la
conserva, especialment l'esterilitzacid, n’alteren profundament
les caracteristiques organoleptiques i 'aproximen sensorialment
a altres conserves de mongeta que, cuinades de manera tradi-
cional, serien molt diferents. Ja que és dificil poder recongixer
la seva qualitat, els consumidors no estan disposats a pagar un
preu més elevat per adquirir-les. Per tant, es podria actuar sobre
el tractament térmic i reduir-lo per arribar a mantenir diferéncies
sensorials objectives entre la conserva d’una materia primera ex-
cellent i la d’un material de menor qualitat.

Amb aquest objectiu, I'any 2018 es va iniciar un projecte amb la fi-
nalitat d’optimitzar el cultiu i el tractament térmic per elaborar la
conserva de mongetes del Ganxet. La intencio final és aconseguir
un producte objectivament reconeixible gracies a la seva qualitat
sensorial i que respecti al maxim les caracteristiques de la monge-
ta Ganxet DOP quan es cou de manera tradicional. D’aquesta ma-
nera, les empreses que formen part del Grup Operatiu del projec-
te es podrien obrir cami en el mercat de la mongeta en conserva
i rendibilitzar al maxim, tant en I'ambit local com internacional, el
segell de Denominacié d’Origen Protegida que té aquest llegum.

02. Resultats i conclusions

Gracies al projecte, d’'una banda s’ha pogut identificar I'aromai el
gust tipic de les mongetes del Ganxet, i, de l'altra, determinar
quins son els elements clau que s’han de tenir en compte en el
seu procés de conserva amb tractament termic en autoclau.
Aquests factors permeten aconseguir un resultat final que
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s’assembla al maxim al producte cuit de manera tradicional.

Amb l'estudi de les diverses varietats de mongeta del Ganxet,
s’ha pogut observar que, quan les produccions sén més eleva-
des, s’intensifiquen les diferéncies entre si, i que, contrariament,
queden més diluides quan les produccions sén més baixes. A
part, ni la varietat ni 'origen de les mongetes del Ganxet tenen
gaire influencia sobre la qualitat sensorial del producte final un
cop les conserves s’han cuit amb el tractament termic habitual
de 'empresa de Conserves Ferrer.

Durant el desenvolupament del projecte, també s’han dissenyat 6
protocols diferents per al tractament térmic de les conserves de les
mongetes del Ganxet. L'estudi dels parametres fisicoquimics i sen-
sorials sobre mostres preparades amb les diferents varietats i tracta-
ments indiquen que I'elaboracié de conserves de mongeta del Gan-
xet esterilitzades amb els nous protocols ofereix un producte amb
qualitat superior a les obtingudes amb el protocol utilitzat fins ara. Es
pot confirmar que els nous protocols sén menys agressius amb la
materia primera i, per tant, capagos de mantenir-ne la qualitat.

Finalment, el projecte també ha demostrat com I'is de I'espec-
troscopia NIR es presenta com una eina alternativa per al con-
trol de qualitat de la materia primera. Les proves realitzades han
permes desenvolupar un model de prediccid del grau de curva-
tura que presenta una precisié molt alta, i que permet alhora ava-
luar la materia seca, el contingut en solids solubles, el color i la
capacitat antioxidant en les conserves de mongetes del Ganxet.

Les actuacions que s’han realitzat en aquest projecte han permes
aprofundir en el coneixement sobre el comportament de la mongeta
del Ganxet, tant del vessant més agrondmic com de la part sensori-
ali culinaria. Alhora, també s’ha desenvolupat un nou protocol per al
tractament termic d’elaboracio de les conserves de la mongeta del
Ganxet que és menys agressiu amb la matéria primera.
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ELMIRA: projecte pilot d’innovacions
en els tractaments postcollita contra
els corcs en 'arros

Lider:
Nomen Foods, SL

Altres membres no perceptors:
Federacio de Cooperatives Agraries de Catalunya (FCAC),
Universitat Autonoma de Barcelona (UAB)

01. Motivacio

La presencia d’insectes un cop s’ha collit I'arrdos és un problema
forga estés que pot provocar la pérdua de gran part de l'estoc.
Aquest projecte vol representar un pas important per poder re-
duir aquest risc gracies a I'is d’'una tecnologia fisica que no dei-
xa residus basada en l'aplicacié industrial de I'escalfament di-
electric per eliminar plagues d’insectes en cereals i/0 altres tipus
de gra. El que fa aquest sistema és elevar la temperatura de ma-
nera que ataca les larves d’insecte que es desenvolupen dins del
gra sense canviar les propietats dels cereals. Alhora, el seu con-
sum energetic és molt moderat i evita la prevalenca de pesticides
en el producte final.
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Els objectius que es volen assolir amb aquest projecte sén els

seguents:

- Validar sistemes de cria dels insectes objecte d’interes (Sitophi-
lus oryzae, Oryzaephilus surinamensis i Tribolium confusum)
per poder obtenir un nombre suficient d’ous, larves i adults que
permetin comprovar I'efectivitat dels tractaments.

- Avaluar el grau d’'infestacié dels grans d’arros per poder defi-
nir les intensitats de tractament necessaries per garantir I'esta-
bilitat del producte.

- Realitzar proves preliminars de destruccié d’insectes mitjan-
gant microones i construccio de models matematics de pre-
diccié del seu efecte en la supervivencia de les 3 especies
d’interes.

- Dur a terme les proves d’eliminacio d’insectes amb el prototip
pilot de radiofreqléncia i posteriorment determinar-ne I'efecti-
vitat, incloent-hi assajos de penetracié del tractament.

- Fer una avaluacio fisicoquimica i sensorial dels canvis que els
tractaments de radiofreqliencia puguin produir en l'arros.

- Definir les especificacions i els requisits tecnics que ha de com-
plir lFequip de radiofrequiencia a desenvolupar.

- Difondre els resultats i elaborar propostes per a I'explotacié de
la tecnologia i productes desenvolupats.

02. Resultats i conclusions

Els resultats obtinguts han demostrat que les densitats energéti-
ques al voltant de 150 J/g provoquen un augment moderat de la
temperatura del gra i una reduccié d’aproximadament el 50% de
la vitalitat dels insectes presents, mentre que les del rang de 300
J/g eliminen el 90% dels insectes en qualsevol de les fases del seu
desenvolupament larvari. Linconvenient és que la calor generada
no es pot evacuar de manera adient i provoca un escalfament ex-
cessiu del producte.

LLes mostres amb major humitat pateixen un escalfament major, ja
que el diferencial del coeficient dieléctric entre el gra i I'insecte és
menor, i aixd es tradueix en majors canvis en les caracteristiques
de coccid. Aquest Ultim coeficient augmenta en les mostres d’ele-
vada humitat, probablement perqué una part de I'energia aplicada
va a parar a la gelatinitzaci¢ del midd. Quan 'augment de tempe-
ratura no va acompanyat d’'una major disponibilitat d’aigua, la ge-
latinitzacio del midé no augmenta, i aixd fa apareixer petites frac-
tures que permeten que l'aigua penetri més rapidament quan es
cuina el producte.

D’aquesta manera, la maxima eficiencia s’obté quan s’apliquen els
tractaments d'intensitat moderada (100-200 J/g) en els grans de
baixa humitat. Aquesta solucié permetria tractar I'arrds, un cop po-
liti empaquetat a la sortida de les linies d’envasament, per reduir el
risc que s’hi desenvolupin insectes que es troben en forma d’ou o
de larva dins dels grans d’arros. A part, gracies a no emprar pesti-
cides artificials ni naturals, els residus es redueixen a zero i la des-
pesa energetica és molt baixa, fet que demostra la sostenibilitat
mediambiental d’aquest sistema.
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MATSOS: materials plastics més
sostenibles a la industria carnia

Lider:
Embotits Salgot, SA

Altres membres perceptors:
Embotits Monells, SA, Matadero Frigorifico del Cardoner, SA

Altres membres no perceptors:
IRTA

Coordinador:
INNOVACC

01. Motivacio

Lestrategia europea de plastics planteja una serie d’actuacions per
aconseguir el canvi necessari cap a una economia circular que
permeti reduir la generacio de residus i augmentar la taxa de reci-
clatge i la seva reutilitzacio. Per aconseguir que el 100% dels en-
vasos plastics comercialitzats I'any 2030 siguin reciclables, com-
postables o reutilitzables, cal invertir en solucions sostenibles que
suposin un Us eficient dels recursos pero sense comprometre la vi-
da util dels aliments envasats ni la seguretat del consumidor.

El projecte MATSOS pretén donar resposta a aquest repte mit-
jangant el desenvolupament de noves estructures de materials

#117

plastics més sostenibles que s’emprarien per envasar productes
carnis frescos, cuits i curats seguint el Reglament (UE) 10/2011
sobre "materials i objectes plastics destinats a entrar en contac-
te amb els aliments". Per millorar la sostenibilitat d’aquests enva-
s0s, s’han plantejat diversos objectius. En primer lloc, hi ha la in-
tencié de desenvolupar noves estructures de materials plastics
més sostenibles amb I'objectiu de reduir la quantitat de materies
primeres (resines) necessaries, reduir el residu postconsum i fa-
cilitar-ne la reciclabilitat posterior.

Posteriorment, cal validar aquests materials mitjangant I'estudi de
vida util de diferents productes carnis, cosa que permetra reem-
placar els plastics que s'utilitzen actualment i realitzar els canvis
oportuns cap a una economia circular eficient en I'ds dels recur-
sos. |, finalment, cal aconseguir materials més sostenibles, sense
comprometre la vida Util dels aliments, que mantinguin la qualitat
i la seguretat per al consumidor.

02. Resultats i conclusions

Els resultats finals del projecte han estat molt satisfactoris, ja que
s’ha pogut reduir la quantitat de plastics necessaris per a la fa-
bricacié dels nous materials en la majoria de solucions d’enva-
sament. S’han dissenyat estructures on s’ha reduit la diferent
naturalesa de polimers presents, fet que en facilita el reciclat
posterior, i s’han optimitzat les estructures de materials plastics
envers les necessitats funcionals que requereixen els diversos
productes envasats.

Per als productes carnis frescos envasats en atmosfera modifi-
cada, on els requeriments de barrera als gasos no és critica i on
el producte té una vida Util curta inferior a 10 dies, I'ds de mono-
materials és una solucié sostenible viable, tot i que encara caldra
millorar factors d’aspecte i de processament.

Per als productes camis cuits llescats envasats al buit, hi ha solu-
cions sostenibles basades en estructures de polimers de la matei-
xa familia que permeten garantir-ne la conservacio. Els que estan
envasats en atmosfera protectora no veuen compromesa la vida
util a causa de la reduccié del gruix en les bases. Les barreres a
base de coatings aplicats en materials flexibles garanteixen la con-
servacio del producte, perd caldra explorar noves barreres a I'oxi-
gen en materials semirigids per no perdre efectivitat amb el temps.

En els productes carnis curats amb presencia de fong i de llarga vi-
da util, és important adequar la permeabilitat del material sosteni-
ble segons la presencia d’aigua en el producte i la susceptibilitat a
'oxidacio. Les solucions monomaterials han obtingut resultats de
conservacio equivalent als utilitzats actualment, tot i que el resultat
no ha estat el mateix en les alternatives compostables provades.
Les empreses han anat adequant els materials plastics que usen
normalment a estructures més sostenibles durant el transcurs del
projecte, i algunes de les solucions d’envasament desenvolupades
i validades en el projecte MATSOS ja estan en Us.
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Millora de la productivitat i qualitat
dels olis emparats per la DOP Oli
Terra Alta

Lider:
Unid Fruits, SCCL

Altres membres perceptors:
Agricola de Corbera d’Ebre, SCCL, Unid Fruits, SCCL,
Agricola Sant Isidre de la Fatarella, SCCL, Covilalba, SCCL

Altres membres no perceptors:
Eurecat

Coordinador:
Consell Regulador DOP Terra Alta

01. Motivacio

En l'actualitat, les practiques agrondmiques relacionades amb el
reg, la fertilitzacio, la recol-leccié del fruit i 'elaboracié individualit-
zada dels olis en aimasseres amb condicions diferents d’extraccio
no permeten obtenir olis verges extres uniformes i amb la maxi-
ma qualitat possible. Si s’aconseguis innovar i millorar la propor-
cio d’oli de qualitat de la DOP Qli Terra Alta respecte de la produc-
cio total de la zona, aixd comportaria poder esdevenir un referent
per a altres ambits i un aveng en la metodologia de I'elaboracio.

Amb aquest projecte, on han participat cooperatives situades en
la DOP Oli Terra Alta, es pretén dur a terme un disseny experi-
mental que permeti obtenir uns olis extra verges amb la maxima
qualitat organoléptica i fisico-quimica, més homogenis i amb una
qualitat que sigui referent al mercat. Per controlar i optimitzar bo-
na part de tots els condicionants que afectin aquest producte,
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aquest disseny experimental esta basat en els punts seglients:

- Realitzar un estudi de mercat per coneixer de primera ma quines
s6n les preferéncies dels consumidors pel que fa a les qualitats
organoleptiques i fisico-quimiques de I'oli d’oliva verge extra.

- Seleccionar les parcel-les representatives de I'ambit territorial
de cada cooperativa que participi del projecte que cultivi olives
de les varietats Empeltre i Arbequina. Les parcel-les son selec-
cionades segons el regim de seca i regadiu.

- Analitzar les propietats fisico-quimiques de cada partida de
les olives abans d’entrar a I'almassera, i posteriorment realit-
zar un estudi sobre quines son les caracteristiques de molta
més idonies per millorar la qualitat dels olis. Aixo es fara tenint
en compte les diferents variables extractives i de neteja de I'oli
i fent analisis del producte obtingut.

Finalment, també es redactara un protocol de Bones Practiques
agronomiques i extractives per a la millora dels olis DOP Terra Alta.

02. Resultats i conclusions

’estudi de mercat ha determinat que I'oli perfecte es correspon
amb un de marcadament fruitat, amb valors de 6,73 sobre 10,
dolg, 5,56 sobre 10, poc picant, 4,39 sobre 10, i poc amargant,
4,01 sobre 10. Aixi ho han avaluat els participants dels tasts. Loli
madur és el que presenta una major similitud amb I'oli perfecte.
Es tractaria de I'oli obtingut a partir d’olives en un estat amb un in-
dex de maduracio de 4. Aixd no obstant, I'oli verd, obtingut amb
olives poc madures amb un index de maduracio de 2,5, és el que
presenta un nivell de fruitat més similar a I'oli perfecte.

Pel que fa als protocols agrondmics i d’almassera per aconseguir
aquest oli desitjat, s’ha pogut concloure que la collita ha d'inici-
ar-se a comengaments d’octubre, tot i que sembli massa aviat, i
que la maduracié del fruit s’ha de situar al voltant de 2,5 si volem
que sigui un oli d’oliva Verge Extra (OOVE). Els olis d’olives sobre-
madurades no estan classificats com a OOVE ni organoleptica-
ment ni quimicament.

Les olives s’han de colliramb un IM de 2,5, i la criba ha de tenir un
diametre de 6, ja que la de 5 fa augmentar les emulsions i baixa
I'extractabilitat. El temps de batuda no pot durar més d’una ho-
ra i la seva temperatura ha de ser inferior als 30° C. Si es vol po-
sar a l'etiqueta que és extret en fred, no ha de passar de 27° C
durant el procés.

També és basic filtrar els olis a la setmana d’elaboracid. No es
guanya res guardant olis térbols, és sempre millor guardar-los
nets. Si no és aixi, hem de ser molt curosos i metddics en els tras-
vasaments, ja que no es pot deixar res sense netejar, especial-
ment si les olives sén madures.

Finalment, és imprescindible utilitzar la millor tecnologia disponi-
ble que incorpori elements d’autoneteja que permetin escurcar
les hores de treball i augmentar els beneficis.
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Obtencié d’estandards d’engreix de
porc Ral d’Avinyé per a una optima
qualitat de la carn

Lider:
Matadero Frigorifico de Avinyd, SA

Altres membres perceptors:
Catalana de Embutidos, SA

Altres membres no perceptors:
IRTA

Coordinador:
INNOVACC

01. Motivacio

La linia genetica porcina Ral d’Avinyd ha estat desenvolupada a
Catalunya i enfocada majoritariament al mercat autdcton. Es per
aquestes raons que és de gran importancia poder implantar es-
trategies de millora continua per adaptar la seva produccio a les
necessitats dels consumidors i assegurar I'exit d’aquesta iniciativa
que encara es troba en fase de desenvolupament.

Aquest projecte ha intentat aconseguir una millora del sistema pro-
ductiu d’agquesta varietat pel que fa a les condicions de dejuni, trans-
port dels animals, reduccié d'antibiotics durant la fase de transicid i
adaptacié a l'estrés termic. Amb l'observacio de com incideixen tots
aquests factors en la qualitat de la carn fresca, es pretén oferir un
producte amb un pH, greix infiltrat, color i tendresa excellents.

02. Resultats i conclusions

El seguiment de les dades productives va permetre determinar
que, entre les estacions més caloroses i més fredes, hi havia una
diferencia de 7 dies per arribar al pes de sacrifici objectiu. Aixd no
obstant, I'efecte de la reduccid d’antibiotics i les dues tipologies de
pinso utilitzades no van presentar diferencies significatives respec-
te de les taxes de creixement, ja que les variants genétiques es-
tudiades van comportar-se de la mateixa manera pel que fa a pa-
rametres productius. Els mascles castrats i les femelles tampoc
no van ser significativament diferents al final del periode d’engreix.

Si que es va poder observar que la temperatura dels animals just
després del sacrifici va ser superior en epoques més caloroses,
cosa que representa un risc superior de presentar pH no ade-
quats per obtenir una qualitat de carn optima. Cal aplicar bones
estrategies de maneig per minimitzar aquest efecte. Els exem-
plars que van tenir més dificultat per reduir la temperatura corpo-
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ral van ser mascles castrats, possiblement a causa del seu nivell
superior d’engreix. Els animals que havien fet dejuni les 17 hores
abans del sacrifici, comparats amb els dejunats només 7 hores
abans, van presentar un percentatge menor de pes intestinal en
relacié amb el pes canal. Aixi doncs, la mesura del pes intestinal
podria ser un indicador valid per determinar si un lot d’animals
s’ha dejunat correctament a fi de millorar aspectes com ara el pH
(superior en els exemplars que havien fet dejuni), el benestar ani-
mal, el rendiment econdmic, la gestié de residus i el risc de con-
taminacié creuada per femtes.

La carn dels animals Ral d’Avinyd va presentar valors de greix in-
tramuscular elevats, superiors en mascles castrats. Les valoraci-
ons de duresa que va rebre van ser molt favorables, sobretot en
els animals de pH més elevat. La mateixa tendencia es va obser-
var en les peces de llom curat i de pernil cuit que es van avalu-
ar durant 'estudi.

Pel que fa al transport, es va poder definir un protocol per propor-
cionar les condicions adequades per a la varietat Ral d’Avinyo.

|
|
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Optimitzacié de ’homogeneitat de
producte i reduccio de salmorres
residuals en industria elaboradora de
pernils curats

Lider:
Boadas 1880, SA

Altres membres perceptors:
Noel Alimentaria, SAU

Altres membres no perceptors:
IRTA

Coordinador:
INNOVACC

01. Motivacio

La produccioé de pernil curat a Catalunya té un pes econdomic im-
portant, ja que és el producte porci amb un major valor econdmic.
Malgrat la seva rellevancia, el pemil curat ha estat assenyalat per
diversos organismes com un producte poc saludable a causa del
seu elevat contingut de sal, perod reduir-ne la preséncia no és una
tasca facil a causa de la variabilitat dels nivells de sal existents en-
tre lots, o fins i tot dins d’un de sol.

Per reduir el contingut de sal, cal disminuir primer I'heterogeneitat
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de la produccio. D’aquesta manera, si s'aconsegueix mantenir tant
la seguretat i la qualitat com la textura i aroma desitjades, aquests
productes poden oferir una millora competitiva a 'empresa.

El primer pas essencial a tenir en compte és la identificacid i clas-
sificacié de la matéria primera més adequada per aconseguir pro-
duir un pernil curat reduit en sal, segur i sense defectes sensorials.
Després, cal definir les accions de millora durant I'etapa de salat
amb la intencié de disminuir la variabilitat del contingut de sal de la
produccid. A partir del monitoratge d’aquest procés, es pot fer un
reajustament intel-ligent que també disminueixi la despesa ener-
getica durant 'assecament. Finalment, és important caracteritzar,
classificar i etiquetar correctament per incorporar allegacions nu-
tricionals i millorar la competitivitat del producte.

02. Resultats i conclusions

Els resultats mostren que hi ha una variacié important del con-
tingut de greix i del pes de la matéria primera que arriba a les
empreses per elaborar pernil curat. Aquesta variabilitat pot in-
crementar-se quan hi ha diversos proveidors, i alhora hi ha varia-
cions concretes segons I'época de I'any.

El pes i el contingut de greix son factors rellevants que deter-
minen el procés d’adquisicié de sal per part del pernil. Per aquest
motiu, s’ha observat una variabilitat de continguts de sal amb
desviacions de fins al 3% just després del procés de salat. Les di-
ferents estrategies avaluades en el projecte com el salat en plan-
xa i sal justa, la categoritzacio de la matéria primera segons pes
i/o contingut de greix o la classificacio segons el contingut de sal
a la sortida de salat son estrategies que han aconseguit reduir la
variacio de sal entre lots i dins d’un de sol.

Actualment, hi ha diverses tecnologies no destructives disponi-
bles en el mercat que permeten fer una categoritzacio de la ma-
teria primera. Es basen en la induccio electromagnéticai els raigs
X, i també es poden emprar per caracteritzar el producte final. Els
equips de raigs X permeten estimar el contingut de sal en pro-
ducte llescat i sencer, tant amb os com en bloc, amb errors mai
superiors al 0,4%. Lequip d’induccié magnetica avaluat permet
estimar el contingut de sal en pernil fresc amb un marge d’er-
ror encara inferior, entre un 0,1% i un 0,3%. En el cas de treba-
llar amb producte curat, els errors obtinguts amb producte curat
magre sense 0s son similars, perd s’obtenen errors de prediccio
meés elevats per als altres tipus de producte.

En resum, les modificacions de procés plantejades han aconse-
guit reduir I'heterogeneitat dels continguts de sal de la produccid.
Aix0 s’ha aconseguit a partir de I'adaptacié del procés d’elabora-
ci¢ al contingut de greix de la matéria primera. Tot i aix0, aques-
ta heterogeneitat encara es podria reduir més si es tinguessin en
compte altres parametres de qualitat de la matéria primera, com
poden ser el pH o la capacitat de retencid d’aigua, i analitzant
factors variables al llarg de la produccié.



Produccio de proximitat de farines
de qualitat amb un elevat index de
blancor

Lider:
Panificadora Alimentaria, SL

Altres membres perceptors:
Associacio de Productors de Conreus Extensius de Giro-
na, Joan Llorens Torres, Montserrat Lleopart i Coll

Altres membres no perceptors:
Fundacié Mas Badia

Coordinador:
Panificadora Alimentaria, SL

01. Motivacio

La qualitat de la farina és molt determinada pel seu color, un pa-
rametre que també pot condicionar I'acceptacio per part del con-
sumidor dels productes que se n'elaboren. Es consideren farines
amb un index de blancor elevat aquelles que presenten un valor
L superior a 95.

El color de la farina és determinat per molts factors, perd un ele-
ment clau per obtenir farina amb un index de blancor elevat és
sembrar varietats que es caracteritzin per donar farines amb va-
lors elevats d’L amb una aplicacié correcta d'itineraris de conreu
on la fertilitzacié nitrogenada i la proteccid fitosanitaria permetin
obtenir alts pesos hectolitrics. Per aixd, cal modificar les practi-
ques habituals dels productors de farina i posar emfasi en el pro-
cés industrial, principalment I'extraccio de la farina, que ha de te-
nir en compte les especificitats de cada lot com ara la varietat o
la zona de produccid.

Aquest projecte, liderat per la farinera PANIFICADORA ALIMEN-
TARIA, SL, respon a la demanda de farines de proximitat i de
qualitat amb un index elevat de blancor, que podria crear una
oportunitat per a la produccié de blat de qualitat a Catalunya.

02. Resultats i conclusions

Respecte del blat tou de cicle llarg, s’ha vist que, en els darrers
3 anys d’assaig, nhomés la varietat IPPON ha presentat uns va-
lors L per sobre del 95, i a part és la més rica en proteina amb
un percentatge del 13,6%. Tot i aix0, també han presentat valors
elevats les varietats CAMARGO, NUDEL i RGT TOCAYO. Quant
al blat tou de cicle curt, només la varietat RGT TOCAYO ha pre-
sentat uns valors L aproximats de 95, seguida per la varietat AR-
TUR NICK. Sembla que, a diferéncia de les varietats de cicle llarg,
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algunes varietats de blat tou de cicle curt amb major coloracio
blanca son alhora les que tenen menors continguts en proteina.

Respecte de la incidéncia de la fertilitzacid nitrogenada, la va-
rietat ARTUR NICK presentava un augment del percentatge de
proteina a mesura que s’incrementava la quantitat de nitrogen
aportada al cultiu. També es va observar un major contingut en
proteina quan es va aportar nitrogen en les segones cobertores.
En la major part de les parcelles, el contingut en proteina ha es-
tat major quan s’ha fraccionat I'aportacio de I'adob nitrogenat en
cobertora i una part s’ha aplicat en I'estadi de fulla bandera, i me-
nor quan s’ha aportat tot a I'inici d’encanyat.

També s’ha pogut observar que la coloracio de les varietats as-
sajades de blat tou de cicle llarg t&¢ més variabilitat, amb valors
entre 94,6 i1 95,4, que la de varietats de cicle curt, amb una mit-
jana de 95. Tanmateix, cap no ha aconseguit un valor de for-
ca superior a 200. Pel que fa a I'afectacié dels processos d’ex-
traccio de la farina, s’ha pogut observar com ambdues varietats
aconsegueixen un valor d’L més elevat en la segona passada
de moli.

Els resultats finals han ajudat a produir tota una gamma de vari-
etats de blat tou que serviran per elaborar farina de qualitat amb
un index de blancor L > 95. Les altres caracteristiques que pre-
senta aquest producte son les segUents:

- Un pes hectolitric > 75 kg/hl

- Uns valors de la for¢a de la farina (W) > 200

- Una relacié P/L equilibrada

- Un contingut en proteina > 13 %

- Un index de caiguda > 300

Les varietats obtingudes s’adequaran a les peculiaritats de les di-
ferents zones productores a fi de no comprometre la rendibilitat
de les explotacions cerealicoles.
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Solucions innovadores per optimitzar
I’ds de nitrificants en elaborats
carnis cuits mantenint la seguretat
alimentaria i la qualitat organoléptica

Lider:
Sant Dalmai, SAU

Altres membres perceptors:
Esteban Espufa, SA, Joaguim Alberti, SA

Altres membres no perceptors:
Universitat Autbnoma de Barcelona (UAB), IRTA

Coordinador:
INNOVACC

01. Motivacio

La utilitzacié de nitrats i nitrits en derivats carnis, un procés que
es porta fent des de fa més d’'un segle, ha estat molt controverti-
da en els darrers 50 anys. Actualment, gran part de les associa-
cions de consumidors i d’alguns professionals pressionen les ad-
ministracions perque es redueixi o fins i tot es prohibeixi la dosi
total permesa. Pero, alhora, nombrosos cientifics estan aprofun-
dint en el coneixement sobre el metabolisme endogen de I'Oxid
de nitrogen, que s’obté a partir de la desaminacié de les prote-
ines, i destaquen que la quantitat ingerida via derivats carnis és
proporcionalment molt menor que la produida enddogenament.
També estan fent analisis sobre el seu caracter beneficiés com a
cardioregulador i antibacteria.
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Les empreses elaboradores de productes carnis cuits han d’as-
segurar la qualitat dels productes durant una vida util molt llarga,
que va de 4 a 6 mesos, i en molts casos de productes llescats.
Per tant, és imprescindible mantenir 'addicié de nitrit per garan-
tir-ne la innocuitat, ja que només una part dels nitrits afegits es-
tan presents després de la coccid i cal que mantinguin l'activitat
durant tot el temps de comercialitzacid. D’aquesta manera, es
pot garantir que els productes mantinguin la seva qualitat i segu-
retat microbiologica.

Aquest projecte neix de la inquietud de les empreses per garan-
tir la seguretat respecte de I'Us de les sals nitrificants per a la sa-
lut dels consumidors, i s’ha estudiat la cinética dels nitrificants en
productes carnis cuits i els seus efectes antimicrobians. A partir de
la informacié obtinguda, les empreses podran plantejar noves for-
mulacions dels seus productes i disposaran d’'un millor coneixe-
ment sobre com aplicar el nitrit durant el procés d’elaboracié per
poder-ne garantir la seguretat alimentaria i allargar-ne la vida Util.

Per aquest motiu, és molt important veure quins procediments
s’han de dur a terme per evitar la pérdua de nitrit funcional du-
rant el procés d’elaboracié. També s’han d’analitzar els para-
metres que ajuden a preservar-ne la funcionalitat i quins adju-
vants, tant quimics com tecnologics, potencien la funcionalitat
del nitrit residual.

02. Resultats i conclusions

En els estudis de productes comercials, s’ha observat que I'evo-
lucié del nitrit és molt diversa i s'associa a la variabilitat del pH de
les peces i al procés d’elaboracio. Els resultats mostren una re-
duccié molt important en la concentracio de nitrits en els produc-
tes cuits, sobretot si es comparen amb la quantitat addicionada a
les formulacions respectives com seria el rang d’addicio, que va
des de 85 ppm fins al maxim de 150 ppm NaNO,. Aixd permet
observar com, a la meitat i al final de la vida util dels productes, la
majoria de casos presenta un residual de nitrit molt proper o per
sota del limit de deteccio de LOD= 4 ppm.

Draltra banda, en els productes estudiats com ara el pernil cuit
extra, el tall fred d’espatlla, el pit de gall dindi i el baco, s'observa
la presencia rellevant de nitrats no addicionats intencionadament
a la recepta en un rang aproximat entre els 20 i 40 ppm. Lorigen
d’aquests nitrats correspon en part als que ja es troben presents
a la carn fresca de porc o a I'aigua potable de xarxa.

Pel que fa a I'elaboracio de la salmorra, s’observa que I'increment
de la concentracio d’ascorbat afavoreix la transformacio del nitrit
en nitrat, com demostren els resultats de les analisis fetes 48 ho-
res després de I'elaboracio. L'addicié de proteina a la salmorra
també afecta significativament la presencia de nitrificants. Final-
ment, l'aireacid mitjangant agitacié creant vortex o la preséncia
d’una quantitat important d’ascorbat no tenen cap efecte signifi-
catiu sobre la transformacio del nitrit.
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WETWINE: innovacions en I’'aplicacio
a celler d’aiguamolls construits
(wetlands)

Lider:
Celler la Vinyeta

Altres membres perceptors:
Codorniu, SA

Altres membres no perceptors:

Grupo de Ingenieria Quimica Ambiental (Universidad de
Corunfa), IRTA, Associacid AEI INNOVI, Consell Regulador
de la DO Emporda

Coordinador:
Arlalora, SL
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01. Motivacio

Els cellers generen moltes aigUes residuals i vinassa durant I'ela-
boracid vinicola que molts cops no s’aprofiten. L'objectiu gene-
ral del projecte WETWINE ha estat assajar dos sistemes diferents
basats en aiguamolls construits per al tractament in situ d’aques-
tes aigles residuals i dels fangs de depuracio, de manera que
aquests residus es puguin aprofitar posteriorment i crear aixi un
circuit d’economia circular.

El primer sistema es va dur a terme al celler La Vinyeta, situat a
Mollet de Peralada. Per tractar les aigles residuals, es va instal-
lar un sistema pilot demostratiu que combinava un digestor hi-
drolitic (HUSB) i un aiguamoll artificial de flux horitzontal amb I'ob-
jectiu d’aconseguir que I'aigua depurada tingués prou qualitat per
poder ser 0 abocada a la llera publica o reutilitzada per al regadiu.
|, per al tractament dels fangs, es va crear un aiguamoll de des-
hidratacié (SDRB o Sludge Drying Reed Bed) que permet que €l
fang procedent del digestor, un cop deshidratat i estabilitzat, s’in-
corpori al sol com a fertilitzant per a les vinyes.

4
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Al celler de Raimat, situat a Raimat i part del grup Codorniu, es va
provar el segon sistema basat en una planta pilot per comprovar
I'efecte d'un métode innovador de deshidratacié de fangs mitjan-
cant aiguamolls artificials (SDRB). El disseny del sistema seguia un
esqguema convencional, pero la innovadora gestio de I'alimentacio
del fang buscava optimitzar la superficie requerida per aconseguir
la seva estabilitzacio, fet que ajudaria a reduir els costos d’inversio
necessaris. Els resultats obtinguts en aquest pilotatge s’han aplicat
per establir el disseny i el cost d’un sistema SDRB que permeti el
tractament de tot el material generat a la planta bioldgica de fangs
activats del celler de Codorniu a Sant Sadurni d’Anoia.

02. Resultats i conclusions

Els resultats de La Vinyeta demostren que el sistema integra
correctament tots els elements. El digestor hidrolitic (HUSB) és
capag¢ de retenir gran part dels solids en suspensié i de com-
pensar adequadament les variacions del cabal d’aigles residu-
als del celler. Alhora, es manté una eficiencia adequada pel que
fa als dos temps de retencié hidraulics assajats. La degradacid
de part de la matéria organica en el digestor hidrolitic i la poste-
rior eliminacié de contaminants a I'aiguamoll de flux horitzontal
permeten obtenir un efluent amb prou qualitat per abocar-lo o
reutilitzar-lo per a reg, perd encara cal investigar més per asso-
lir-ne la maxima eficiencia. El sistema de deshidratacio de fangs
esta dimensionat per al volum de fang que es pot generar en el
digestor hidrolitic.

El sistema proposat per La Vinyeta sembla ser adequat per acon-
seguir el tractament de les aigles residuals que el celler genera i
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el seu Us posterior per a reg o abocament a llera, perd encara cal
esperar que arribi a la seva maxima eficiencia per confirmar-ho.
De moment, s’ha demostrat que consumeix un 3% de I'energia
respecte del sistema de fangs activats, i podria arribar a ser fins i
tot menys, ja que s’aprofiten els fluxos per gravetat. A part, no re-
quereix I'addicié de cap producte quimic en el procés.

Pel que fa als resultats obtinguts a Raimat, s’ha determinat que
és totalment factible tenir una planta definitiva que consisteixi en
un aiguamoll de deshidratacié de fangs que, gracies a la gestio
de la seva planta depuradora biologica, permeti obtenir un fang
estabilitzat que es pot aplicar com a adob a les vinyes. Lalimen-
tacio recomanada tindria un valor mitja de 20 kgTS m-2 a-1 per
a la fase d’arrencada i de 40-50 kgT'S m-2 a-1 com a carrega de
disseny. D’aquesta manera, la inversié econdmica es retornaria
integrament al cap d’uns 5 anys.

La velocitat d’estabilitzacio del fang procedent de I'EDAR biologi-
ca que tracta les aigles residuals del celler ha resultat ser sem-
blant a la que s’observa en fangs procedents d’EDAR urbanes.
Tant els fangs frescos com els tractats compleixen els Iimits es-
tablerts respecte de la preséncia de metalls pesants en els fangs
destinats a Us agrari, sense importar el pH del sol.

Aquest sistema de deshidratacié de fangs genera un 70% menys
d’emissions de CO, que el condicionament amb centrifuga, i no
necessita I'addicid de reactius ni coagulants ni polielectrolits. Pel
que fa a l'analisi de cicle de vida (ACV) comparat, suposa un im-
pacte entre 1.000 i 6.000 vegades menor que els altres sistemes
més comuns com la centrifugai el transport a una EDAR municipal.
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WINESITY: sensor automatic per
controlar la densitat en continu a la
fermentacio del vi

Lider:
Agricola Falset Marca i S.C. Afaima, SCCL

Altres membres no perceptors:

Innovacio i Recerca Industrial i Sostenible, SL (IRIS),
Fundacio Parc Tecnologic del Vi (VITEC), Federacioé de
Cooperatives Agraries de Catalunya (FCAC)

01. Motivacio

El projecte Winesity esta destinat a desenvolupar un sistema me-
surador de densitat que permeti controlar en continu I'evolucid
dels processos de fermentacio de raim durant la vinificacio, ates
que la densitat del most es va reduint a mesura que aquesta fer-
mentacié avancga i es va transformant en vi. El control de la fer-
mentacioé és essencial per assegurar I'excel-lencia del producte,
ja que les fermentacions rapides poden afectar la seva qualitat,
i, contrariament, un temps massa elevat incrementa el risc de
danys i la despesa energgtica.

Monitorar les corbes de fermentacio permet detectar incidencies
durant el procés de vinificacio, i aixi es pot reaccionar a temps i
evitar un problema irreversible que, en el pitjor dels casos, supo-
sa la perdua de centenars o milers de litres de producte. Aquest
procés es fa amb un sensor que es col-loca a dins dels diposits
de fermentacio, pero la seva posicid i proteccidé és una questio
important a tenir en compte, ja que ha de poder suportar les con-
dicions de treball a dintre del tanc com ara bombolleig de gasos,
moviments de pells del raim, recirculacions o deposicions de tar-
trat. Els resultats de densitat son enviats a un ordinador on el pro-
gramari Winesity mostra els valors de densitat i temperatura en
continu per a cada tanc.

Lobjectiu general és determinar el disseny i la produccid op-
tims del densimetre automatic que ha de controlar I'evolucié de
la fermentacio durant la vinificacid. Aix0 es va dur a terme amb la
construccié d’alguns prototips que van ser col-locats en diversos
diposits de la Cooperativa per comprovar-ne el funcionament du-
rant I'época de verema.

02. Resultats i conclusions

Gracies a totes les actuacions realitzades, s’ha pogut determinar
quins son els avantatges que s’'obtenen amb el sensor Winesity.
En primer lloc, el sistema permet controlar en tot moment quins
sén els processos que s’estan duent a terme en els tancs de fer-
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mentacio gracies a estar connectat a un ordinador de visualitzacio.

Aplicat a gran escala, el sensor també contribuira a reduir molt el
temps de dedicacio del personal, en canviar el sistema de manu-
al a automatic. Aixd permetra a I'endleg no haver de fer aquesta
tasca durant I'época de verema, que és el moment de I'any on hi
ha més volum de treball, i facilita que qualsevol operari pugui re-
alitzar aquesta funcio.

Altres avantatges que han quedat demostrats son la deteccio de
problemes o irregularitats en el procés de fermentacié i també
permetre alliberar més rapidament els diposits de fermentacid.
Aquest ultim factor redueix o evita la necessitat de subcontrac-
tar altres cellers per processar I'estoc de raim sobrant, sigui per
manca de recursos o espai, i pot comportar un increment en la
produccio de vi de fins a un 15%.

Lestudi ha permes també introduir millores tant en la mecanica
com en I'electronica dels sensors orientats als tancs amb capa-
citat de 33.500 litres.

Tankn ]!
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13 | Desenvolupament d'una tecnologia
per al monitoratge de tots els purins sortits
anualment d'una explotacio per coneixer

el contingut de nutrients (N, P, K) mitjan-
cant la tecnologia NIR (Near Infrared) i el vo-
lum mitjangant sondes.

18 | Seleccid de I'alimentacié de truges no
reproductores per a la millora del perfil lipi-
dic dels embotits curats d’alta qualitat.

19 | Valoritzacioé de residus i recuperacio
de material de dejeccions ramaderes
de vaqui.

INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

21 | EMBOT-ITS: Utilitzacié de tecnologia
avancada i gesti¢ de Big Data per a opti-
mitzar assecadors d'embotits curats.

25 | MATSOS: Materials plastics més
sostenibles a la industria carnia.

27 | Obtencid d'estandards d'engreix de
porc Ral d'Avinyé per a una optima qualitat
de la carn.

28 | Optimitzacio de I'homogeneitat de pro-
ducte i reduccié de salmorres residuals en
industria elaboradora de pernils curats.

30 | Solucions innovadores per a reduir I'Us
de nitrificats en elaborats carnis cuits man-
tenint la seguretat alimentaria i la qualitat
organoleptica.

Parlem amb:

SERGIO PONSA

Centre Tecnologic BETA - UVic UCC

Sergio Ponsa Salas és enginyer quimic i doctor en ciéncies
i tecnologia ambiental. Es el director del Centre Tecnologic
BETA i coordinador del grup de recerca del centre. Es ex-
pert en els processos biologics per al tractament dels resi-
dus s0lids i la seva valoritzacio, incloent-hi el compostatge,
la digestio anaerobia o el bioassecatge, entre d’altres.

"Els Grups Operatius han promogut

que les entitats del sector s’apropin als
centres de recerca per compartir reptes |
necessitats i treballar plegats”

MARIONA PRATDESABA

INNOVACC

Mariona Pratdesaba Rovira és enginyera técnica agricola i
master en Medi Ambient a la UdG. Des de fa 6 anys i mig tre-
balla a INNOVACC fent tasques de coordinacio de projectes
collaboratius d'innovacio. Actualment, hi ocupa el carrec de
directora de projectes.

INNOVACC és el cluster catala de la carn i la proteina
alternativa creat I'any 2008 amb seu a Olot (Garrotxa), perd
amb una area d’actuacio a tot el territori catala. Actual-
ment, disposa de 109 associats de tota la cadena de valor.

"Estar implicat en un projecte de les
caracteristiques dels Grups Operatius €s
molt enriquidor. Et permet aprendre en
diferents aspectes: noves tecnologies,
noves formes de treball, millorar la
qualitat del producte final, etc."




SERGIO PONSA

Esteu satisfet amb I'assoliment d’objectius del projecte? Els
resultats del projecte s’han ajustat a les vostres expectati-
ves inicials?

Per a nosaltres, un Grup Operatiu sempre és una oportu-
nitat per anar de bracet amb empreses i entitats del sector
agroalimentari i posar el nostre coneixement al servei de
la solucid d’un repte. Des d’aquest punt de vista, només
podem fer-ne una valoracid positiva, fins i tot en aquells
projectes en que els resultats no han acabat sent els més
optims amb vistes a resoldre una necessitat a curt termini.
En aquests casos, els Grups Operatius ens han obert la
porta a seguir-hi treballant per altres vies, o sigui que d’una
manera o una altra hem pogut complir les expectatives que
hi haviem posat d’entrada.

Com ha contribuit el projecte a la cultura d’innovacié de la
vostra empresa/entitat?

Els Grups Operatius han estat i son una eina fonamental per
transferir coneixement i tecnologies al sector agroalimentari
i per promoure i facilitar una col-laboracié entre empreses,
agricultors, ramaders, etc. amb centres d'R+D+l i universi-
tats, que és molt necessaria.

Per tant, tenir aquesta eina al nostre abast ajuda a orientar
millor els nostres projectes de recerca i innovacié competi-
tius, sabent d’entrada que podrem comptar amb convoca-
tories de Grups Operatius per poder transferir el coneixe-
ment i resultats obtinguts al sector productiu.

A la vegada, els Grups Operatius també han promogut
que les entitats del sector s’apropin a nosaltres i a altres
centres de recerca per compartir reptes i necessitats
i que puguem treballar plegats per trobar solucions per
millorar la competitivitat i sostenibilitat del sector produc-
tiu agroalimentari catala. A mesura que tens I'oportunitat
de coneixer altres punts de vista d’'un mateix problema,
'enfocament que en fas des de la recerca propia també
canvia. Aixd ens ha ajudat moltissim a ser reconeguts al
nostre territori com a soci de confianca.

Alld que heu aconseguit amb aquest projecte obre o pot
obrir les portes a futures iniciatives?

Segur que si. Com que soén projectes d’'innovacio i d’'una
escala propera a l'aplicacid real (prototips, camps ex-
perimentals, etc.), els resultats que s’obtenen solen te-
nir menys risc de no ser extrapolables o aplicables en
sistemes productius reals. Per tant, aixo facilita que es
pugui continuar treballant amb les diferents entitats be-
neficiaries dels Grups Operatius en iniciatives posteriors
que permetin la capitalitzacid i aplicacié dels seus resul-
tats. Per exemple, a partir dels resultats de Grups Ope-
ratius en els quals hem participat hi ha hagut entitats del
sector agroalimentari que han pogut arribar a demanar
patents.

A banda d’aix0, els resultats dels Grups Operatius també
poden donar lloc a continuar treballant en altres projectes
d’innovacié de més abast per continuar millorant i apro-
pant-nos a aplicacions reals. Els instruments amb més po-
tencial poden ser les convocatories d’Horitzd Europa (ante-
riorment Horitzé 2020) i Life.




A més, en aquests programes es pot continuar treballant de
manera conjunta entre els centres de recerca i les entitats
beneficiaries dels Grups Operatius. Al Centre Tecnologic
BETA (CT BETA) tenim experiencies molt positives en aquest
sentit: alguns Grups Operatius ens han permés crear vincles
solids amb actors del territori que després han facilitat que
ens puguin acompanyar en altres projectes molt més grans
o, fins i tot, que apostin per la innovacio i la transferencia amb
recursos propis.

Quin balanc global en feu de I'experiencia?

Des del primer dia, ens hem proposat ser Utils al territori i al
sector i treballar per a ser un actor rellevant en el camp del
desenvolupament rural sostenible. Els Grups Operatius han
acabat sent una eina molt important perqué puguem portar
a la practica aquesta filosofia.

O sigui que, en general, la nostra experiencia com a partici-
pants en aquest programa de finangcament és sempre molt
satisfactoria. Només cal veure com, des dels seus inicis, el
CT BETA ha apostat d’'una manera molt ferma per aquest
tipus de projectes i ho continuarem fent perqué creiem que
son una eina fonamental per promoure la innovacio en el
sector agroalimentari i per promoure la col-laboracié entre
entitats privades i entitats de recerca i innovacio.

Com descriurieu el vostre nivell de satisfaccio personal des-
prés del projecte?

Els Grups Operatius han estat una peca molt important per-
qué puguem complir la missid i la visid que ens vam marcar
al CT BETA. Nosaltres sempre hem tingut molt clar que el
nostre objectiu professional és transferir coneixement i tec-
nologies al sector productiu agroalimentari per fer-lo més
sostenible i competitiu, i els Grups Operatius sén una eina
molt rellevant per aconseguir-ho.

Per tant, personalment, perd penso que parlo també en
nom dels meus companys i companyes, €l grau de sa-
tisfaccid que sentim sobre aquests projectes és sempre
molt gran.

Confio que el grau de satisfaccid dels socis amb els quals
hem col-laborat també sigui elevat, tenint en compte que
amb gairebé tots mantenim el contacte per continuar cer-
cant noves oportunitats de col-laboracio, i en molts casos
ja estem treballant plegats en altres projectes i activitats.

Quines dificultats heu trobat durant la realitzacio del projec-
te a I'hora de traduir la recerca a la practica?

Es important comentar que estem parlant de projectes d'in-
novacio a una escala significativa, per la qual cosa el risc

que els resultats no siguin els esperats és inferior als pro-
jectes de recerca habituals. Tot i aix0, malauradament de
vegades les coses no surten com s’esperava, o els resultats
no soén prou Optims 0 no tenen tot el recorregut esperat.

Per als qui també participem en projectes de recerca més
basica, aguesta és sempre una de les opcions i moltes ve-
gades més freqUent del que voldriem. Pero el mon de les
entitats privades acostuma a tenir uns ritmes molt diferents
dels nostres i sempre es busca reduir el risc de no assolir
les expectatives. Aixd no és una dificultat propia d’aquesta
convocatoria, sind que és un tema que sempre és present i
que acaba condicionant moltes dinamiques d'R+D-+l.

De tota manera, poder donar suport a aquest tipus d’acti-
vitats a través del finangament d’un Grup Operatiu ajuda a
superar, en part, alguna d’aquestes barreres. D’'una banda,
'empresa no assumeix tot el risc d’'una aposta molt innova-
dora, ja que el financament d’aquests projectes és molt im-
portant, i, d’altra banda, qualsevol experiencia acaba sent
part d’'una soluci¢ a curt, mitja o llarg termini.

Com valoreu la dinamica general de treball del Grup Operatiu?

La dinamica de treball sempre és un dels reptes que cal
resoldre tan bé com es pugui des de bon comengament. Com
deia abans, intentem crear una relacié de confianga amb les
empreses i entitats que formen part de cada Grup Operatiu,
que moltes vegades ja hi és préeviament perd d’altres vegades
no. Aqui, m’agradaria posar en valor el paper que pot arribar a
jugar l'entitat que actui com a coordinadora del Grup Operatiu.
Al CT BETA, tenim experiencies molt positives de treballar al
costat de clusters o entitats similars, per exemple.

A més, crec que els Grups Operatius sén una eina acti-
vadora i dinamitzadora de la innovacié en el sector agro-
alimentari catala. Una eina que permet innovar al sector
i posar-se en contacte i treballar plegats amb centres de
recerca, centres tecnologics i universitats. Tot aix0 s’acaba
traduint en dinamigues molt positives, tant per al sector ma-
teix com per a I'ecosistema de recerca catala.

MARIONA PRATDESABA

Esteu satisfeta amb I'assoliment d’objectius del projecte?
Els resultats del projecte s’han ajustat a les vostres expec-
tatives inicials?

Ala convocatoria de I'any 2017 INNOVACC va coordinar
6 projectes de Grups Operatius. Lassoliment d’objectius
amb el desenvolupament dels projectes va ser positiu.
En alguns projectes els resultats van ser més immediats
i aplicables i, per tant, van ajustar-se a les expectatives.
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En altres casos la implementacid va ser més tardana.

Com ha contribuit el projecte a la cultura d’innovacié de
la vostra empresa/entitat?

Els projectes de Grups Operatius sempre impacten de
manera positiva sobre I'entitat i sobre la seva innovacid.
S’adquireix coneixement molt valués de primera ma.

Allo que s’ha aconseguit amb aquest projecte obre o pot
obrir les portes a futures iniciatives?

Molts dels projectes desenvolupats han tingut continuitat
i s'ha seguit treballant a partir dels resultats obtinguts. Per
tant, primerament s’han pogut implementar els resultats en
'ambit de 'empresa i, al mateix temps, s’ha pogut continuar
aprofundint en tematiques d’interés per a les empreses.

Quin balang global en feu de I'experiencia”?

Per INNOVACC, participar en aguest tipus de projectes i
poder-ne fer la coordinacio fa que sigui una experiencia po-
sitiva. S’adquireix coneixement innovador, i també es pot
veure la manera de treballar de les empreses i la seva evo-
lucio gracies al projecte, estas al dia d’alld que es treballa en
els centres de recerca i universitats implicats. També és una
manera de coneixer noves empreses, entrar-hi en contacte
i poder-hi col-laborar de manera activa.

Com descriurieu el vostre nivell de satisfaccié personal
després del projecte?

Personalment, coordinar o estar implicat en un projecte de

les caracteristiques dels Grups Operatius és molt enriqui-
dor. Et permet aprendre en diferents aspectes: noves tec-
nologies aplicades al sector agroalimentari, innovacions
i formes de treball per aconseguir millores en granges i
també en la qualitat del producte final, nous materials més
sostenibles en embalatge (packaging), etc. Per tant, et fa
estar al dia del sector agroalimentari a casa nostra i, al
mateix temps, et permet coneixer les linies de treball dels
centres de recerca i universitats.

Quines dificultats heu trobat durant la realitzacié del pro-
jecte a I'hora de traduir la recerca a la practica?

En alguns casos, passar a la practica no ha tingut com-
plicacio, ja que des de linici del projecte se n’ha tingut
en compte I'aplicabilitat. En altres projectes, I'obstacle ha
estat I'escalat industrial de les metodologies desenvolu-
pades a les plantes pilots dels centres de recerca. En
alguns casos, cal continuar treballant en altres linies per
arribar a aconseguir un escalat industrial viable, tant téc-
nica com economicament.

Com valoreu la dinamica general de treball del Grup Operatiu?

En la majoria dels casos, la dinamica de treball sol ser
forca agil. De vegades, perd, la dinamica és més compli-
cada. En el cas dels Grups Operatius de la convocatoria
2017, la pandemia de la COVID-19 ens va enganxar en ple
desenvolupament, va ser un fre en I'execucié de tasques
i es van haver d’adaptar els cronogrames de treball a les
restriccions de treball dels diferents participants. Tot i aixo,
es van acabar tots els projectes dins dels terminis esta-
blerts per la convocatoria.
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